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ΑΠΟΦΑΣΗ 

 

 

«Εντολή ∆ιενέργειας Ανοικτού Μειοδοτικού ∆ιαγωνισµού για την Προµήθεια 

Ειδών Κυλικείων προς Κάλυψη των Απαιτήσεων των Μονάδων ΑΒ ∆εκελείας 

& 2
ου

 ΑΚΕ - 120ΠΕΑ - 124ΠΒΕ» 

 

  Έχοντας υπόψη: 

  α. Τις διατάξεις του Ν.∆. 721/70 (ΦΕΚ Α΄ 251) «Περί Οικονοµικής 
Μερίµνης και Λογιστικού των Ενόπλων ∆υνάµεων», όπως τροποποιήθηκαν και 
ισχύουν σήµερα. 

  β. Τις διατάξεις του Ν.2292/95 (ΦΕΚ Α΄ 35) «Οργάνωση και Λειτουργία 
Υπουργείου Εθνικής Άµυνας, διοίκηση και έλεγχος των Ενόπλων ∆υνάµεων και 
άλλες διατάξεις», όπως τροποποιήθηκαν και ισχύουν σήµερα. 

  γ. Τις διατάξεις του Ν.2690/99 (ΦΕΚ Α΄ 45) «Κύρωση του Κώδικα 
∆ιοικητικής ∆ιαδικασίας και άλλες διατάξεις», όπως τροποποιήθηκαν και ισχύουν 
σήµερα. 

  δ.  Τις διατάξεις του Ν. 2859/00 (ΦΕΚ Α΄ 248) «Κώδικας Φόρου 
Προστιθεµένης Αξίας», όπως τροποποιήθηκαν και ισχύουν σήµερα. 

  ε. Τις διατάξεις του Ν.2939/01 (ΦΕΚ Α΄ 179) «Συσκευασίες και 
εναλλακτική διαχείριση των συσκευασιών και άλλων προϊόντων – Ίδρυση Εθνικού 
Οργανισµού Εναλλακτικής ∆ιαχείρισης Συσκευασιών και ‘Άλλων Προϊόντων 
(Ε.Ο.Ε.∆.Σ.Α.Π.) και άλλες διατάξεις», όπως τροποποιήθηκαν µε τον Ν.4496/17 
(ΦΕΚ Α΄ 170) και ειδικότερα των άρθρων 2 (παραγρ. 16 & 17), 4Β (παραγρ. 2 & 11) 
και του 12 (παραγρ. 1).  

  στ. Τις διατάξεις του Ν.3861/10 (ΦΕΚ Α΄ 112) «Ενίσχυση της 
διαφάνειας µε την υποχρεωτική ανάρτηση νόµων και πράξεων των κυβερνητικών, 
διοικητικών και αυτοδιοικητικών οργάνων στο διαδίκτυο “Πρόγραµµα ∆ΙΑΥΓΕΙΑ” και 
άλλες διατάξεις», όπως τροποποιήθηκαν και ισχύουν σήµερα. 

  ζ.  Τις διατάξεις του Ν.3886/10 (ΦΕΚ Α΄ 173) «∆ικαστική Προστασία 
κατά τη σύναψη ∆ηµοσίων Συµβάσεων-Εναρµόνιση της Ελληνικής Νοµοθεσίας µε την 
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Οδηγία 89/665/ΕΟΚ του Συµβουλίου της 21ης Ιουνίου 1989 και την Οδηγία 92/13 
ΕΟΚ του Συµβουλίου της 25 Φεβρουαρίου 1992, όπως τροποποιηθήκαν µε την 
Οδηγία 2077/66/ΕΚ του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συµβουλίου της 11ης 
∆εκεµβρίου 2007», όπως τροποποιήθηκαν και ισχύουν σήµερα. 

  η. Τις διατάξεις του Ν.3979/11 (ΦΕΚ Α΄ 138) «Για την ηλεκτρονική 
διακυβέρνηση και λοιπές διατάξεις», όπως τροποποιήθηκαν και ισχύουν σήµερα. 

  θ. Τις διατάξεις του Ν.4013/11 (ΦΕΚ 204/Α) «Σύσταση Ενιαίας 
Ανεξάρτητης Αρχής ∆ηµοσίων Συµβάσεων και Κεντρικού Ηλεκτρονικού Μητρώου 
∆ηµοσίων Συµβάσεων», όπως τροποποιήθηκαν και ισχύουν σήµερα. 

  ι. Του Ν.4129/2013 (ΦΕΚ Α΄52 ) «Κύρωση του Κώδικα Νόµων για το 
Ελεγκτικό Συνέδριο», όπως τροποποιήθηκαν µε τις διατάξεις του Άρθρου 1 του 
Ν.4254/14 (ΦΕΚ 85/Α). 

  ια. Τις διατάξεις του Ν.4152/13 (ΦΕΚ Α΄ 107) «Επείγοντα µέτρα 
εφαρµογής των Νόµων 4046/12,4093/12 και 4127/13» και ειδικότερα του Άρθρου 1, 
παραγράφου Ζ «Προσαρµογή της ελληνικής Νοµοθεσίας στην οδηγία 2011/7 της 16ης 
Φεβρουαρίου 2011 για την καταπολέµηση των καθυστερήσεων πληρωµής στις 
εµπορικές συναλλαγές», όπως τροποποιήθηκαν και ισχύουν σήµερα. 

  ιβ. Τις διατάξεις του Ν.4155/13 (ΦΕΚ 120/Α) «Εθνικό Σύστηµα 
Ηλεκτρονικών ∆ηµοσίων Συµβάσεων και άλλες διατάξεις, όπως τροποποιήθηκαν και 
ισχύουν σήµερα. 

  ιγ. Τις διατάξεις του Ν.4172/13 (ΦΕΚ Α΄ 167) «Φορολογία 
Εισοδήµατος, επείγοντα µέτρα εφαρµογής του Ν.4046/12, του Ν.4093/12 και του 
Ν.4127/13 και άλλες διατάξεις», όπως τροποποιήθηκαν και ισχύουν σήµερα. 

  ιδ. Το Ν. 4235/2014 (ΦΕΚ Α΄ 32) «∆ιοικητικά Μέτρα, ∆ιαδικασίες και 
Κυρώσεις στην Εφαρµογή της Ενωσιακής και Εθνικής Νοµοθεσίας στους Τοµείς των 
Τροφίµων, των Ζωοτροφών και της Υγείας και Προστασίας των Ζώων και άλλες 
∆ιατάξεις Αρµοδιότητας του Υπουργείου Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίµων».  

  ιε. Τις διατάξεις του Ν.4250/2014 (ΦΕΚ Α΄ 74) «∆ιοικητικές 
Απλουστεύσεις – Καταργήσεις, Συγχωνεύσεις Νοµικών Προσώπων και Υπηρεσιών 
του ∆ηµοσίου Τοµέα – Τροποποίηση ∆ιατάξεων του Π∆ 318/1992  (Α΄ 161) και 
λοιπές ρυθµίσεις» και ειδικότερα του άρθρου 3 περί Απλούστευσης διαδικασιών». 

  ιστ. Τις διατάξεις του Ν.4270/14 (ΦΕΚ Α΄ 143) «Αρχές δηµοσιονοµικής 
διαχείρισης και εποπτείας (ενσωµάτωση της Οδηγίας 2011/85/ΕΕ) - δηµόσιο 
λογιστικό και άλλες διατάξεις», όπως τροποποιήθηκαν και ισχύουν σήµερα. 

  ιζ. Τις διατάξεις του Ν.4412/16 (ΦΕΚ Α΄ 147) «∆ηµόσιες Συµβάσεις 
Έργων, Προµηθειών και Υπηρεσιών (προσαρµογή στις Οδηγίες 2014/24/ΕΕ και 
2014/25/ΕΕ)», όπως τροποποιήθηκαν και ισχύουν σήµερα. 

  ιη. Τις διατάξεις του Π.∆.82/96 (ΦΕΚ Α΄ 66) «Ονοµαστικοποίηση των 
µετοχών Ελληνικών Ανωνύµων Εταιρειών που µετέχουν στις διαδικασίες ανάληψης 
έργων ή προµηθειών του ∆ηµοσίου ή των νοµικών προσώπων του ευρύτερου 
δηµόσιου τοµέα», όπως αυτές τροποποιήθηκαν και ισχύουν σήµερα. 

ΑΔΑ: 6ΖΘΟ6-65Χ



 - 3 - 

  ιθ. Τις διατάξεις του Π.∆.80/16 (ΦΕΚ Α΄ 145) «Ανάληψη υποχρεώσεων 
από τους ∆ιατάκτες». 

  κ. Τις διατάξεις του Π.∆.39/17 (ΦΕΚ Α΄ 64) «Κανονισµός Εξέτασης 
Προδικαστικών Προσφυγών ενώπιον της Αρχής Εξέτασης Προδικαστικών 
Προσφυγών». 

  κα. Την υπ’αριθµ. Φ.800/133/134893/19-11-2007 Απόφαση ΥΦΕΘΑ 
(ΦΕΚ Β΄2300) «Περί Μεταβίβασης Οικονοµικής Εξουσίας σε Κεντρικά και 
Περιφερειακά όργανα της ∆ιοίκησης των Ενόπλων ∆υνάµεων και σε Προϊσταµένους 
των Υπηρεσιών που εξαρτώνται από αυτές», όπως τροποποιήθηκε - συµπληρώθηκε 
µε την υπ’αριθµ. Φ.800/88/131798/25-7-2008 Απόφαση ΥΦΕΘΑ (ΦΕΚ Β΄1753). 

  κβ. Την υπ’αριθµ. 2/96667/0026/9-3-12 Απόφαση του Υπουργείου 
Οικονοµικών, µε την οποία δίνονται οδηγίες αναφορικά µε τη διαδικασία ανάληψης 
υποχρέωσης που πραγµατοποιούνται βάσει «συµφωνιών-πλαίσιο». 

  κγ. Την υπ’αριθµ. Π1/542/4-3-14 Απόφαση του Υπουργείου Ανάπτυξης 
και Ανταγωνιστικότητας/Γενική Γραµµατεία Εµπορίου µε θέµα «Ενηµέρωση για το 
Εθνικό Σύστηµα Ηλεκτρονικών ∆ηµοσίων Συµβάσεων (ΕΣΗ∆ΗΣ)». 

  κδ. Την υπ’αριθ. 5143/11-12-14 (ΦΕΚ Β΄ 3335) Απόφαση του 
Αναπληρωτή Υπουργού Οικονοµικών µε θέµα «Καθορισµός του τρόπου 
υπολογισµού, της διαδικασίας παρακράτησης και απόδοσης της κράτησης υπέρ της 
Ε.Α.Α.∆Η.ΣΥ., καθώς και των λοιπών λεπτοµερειών εφαρµογής της παραγράφου 3, 
του άρθρου 4 του ν.4013/2011 (Α΄ 204) όπως ισχύει». 

  κε. Την υπ’αριθµ. 1191/14-03-17 (ΦΕΚ Β΄ 969) ΚΥΑ των Υπουργών 
∆ικαιοσύνης, ∆ιαφάνειας και Ανθρωπίνων ∆ικαιωµάτων-Οικονοµικών µε θέµα 
«Καθορισµός του χρόνου, τρόπου υπολογισµού της διαδικασίας παρακράτησης και 
απόδοσης της κράτησης 0,06% υπέρ της Αρχής Εξέτασης Προδικαστικών 
Προσφυγών (Α.Ε.Π.Π.), καθώς και των λοιπών λεπτοµερειών εφαρµογής της 
παραγράφου 3, του άρθρου 350 του ν.4412/2016 (Α΄ 147)». 

  κστ. Την υπ’αριθµ. 57654/23-5-17 (ΦΕΚ Β΄ 1781) Απόφαση του 
Υπουργού Οικονοµίας και Ανάπτυξης µε θέµα «Ρύθµιση ειδικότερων θεµάτων 
λειτουργίας και διαχείρισης του Κεντρικού Ηλεκτρονικού Μητρώου ∆ηµοσίων 
Συµβάσεων (ΚΗΜ∆ΗΣ)». 

  κζ. Την υπ’αριθµ. 56902/215/2-6-17 (ΦΕΚ 1924/Β) Απόφαση του 
Υπουργού Οικονοµίας και Ανάπτυξης µε θέµα «Τεχνικές Λεπτοµέρειες και 
διαδικασίες λειτουργίας του Εθνικού Συστήµατος Ηλεκτρονικών ∆ηµοσίων 
Συµβάσεων (ΕΣΗ∆ΗΣ.)». 

  κη. Τη µε αριθµό 47829/21-6-2017 (ΦΕΚ Β΄ 2161) Απόφαση του 
Υπουργού Υγείας µε θέµα «Υγειονοµικοί όροι και προϋποθέσεις λειτουργίας 
επιχειρήσεων τροφίµων/ποτών και άλλε διατάξεις».  

  κθ. Την υπ’αριθµ. Φ.831/Α∆ 2089/15-2-18/ΓΕΑ/∆6/4β ∆γή, όπως 
τροποποιήθηκε µε την υπ’αριθµ. Φ.831/5649/8-5-18/ΓΕΑ/∆6/4β όµοια, µε την οποία 
δίνονται οδηγίες σε όλους τους εµπλεκόµενους φορείς επί της διενέργειας ανοικτής 
διαδικασίας προς σύναψη συµβάσεων προµηθειών και υπηρεσιών µέσω του 
ΕΣΗ∆ΗΣ. 
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  λ. Τo υπ’αριθµ. Φ.831/154/Σ.28/06 Φεβ 19/∆ΑΕ/Γ3 έγγραφο, µε το 
οποίο ζητήθηκε από τις εµπλεκόµενες Μονάδες να υποβάλουν στη ∆ιοίκηση τις 
ετήσιες απαιτήσεις τους σε διάφορα είδη κυλικείου, προκειµένου να συµπεριληφθούν 
στο διαγωνισµό που θα διενεργηθεί για τη σύναψη νέας Σύµβασης, µετά την οριστική 
λήξη (07 Αυγ 20) της ισχύουσας 34/17 Σύµβασης. 

  λα. Τα στοιχεία που υποβλήθηκαν από τις Μονάδες µε τα υπ’ αριθµ. 
Φ.831/7482/Σ.1351/1 Μαρ 19/120ΠΕΑ, Φ.831/2660/Σ.435/18 Μαρ 19/124ΠΒΕ και 
Φ.800/931/Σ.236/20 Μαρ 19/∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ έγγραφα. 

  λβ. Την ανάγκη διενέργειας Ανοιχτού Μειοδοτικού ∆ιαγωνισµού, για την 
προµήθεια ειδών θέµατος, µέσω της ΥΠ/ΠΑ µε σύναψη νέας σύµβασης, για την 
κάλυψη των αναγκών των Μονάδων. 

  λγ. Τους ειδικούς όρους και τις Τεχνικές Προδιαγραφές, που 
συντάχθηκαν βάσει των ισχυουσών περί προµηθειών διατάξεων, σύµφωνα µε τον 
Κώδικα Τροφίµων και Ποτών (Κ.Τ.Π.), όπως ισχύει και της εθνικής και κοινοτικής 
νοµοθεσίας περί τροφίµων και των απαιτήσεων των Μονάδων. 

 
ΑΠΟΦΑΣΙΖΟΥΜΕ 

 

 1. Εντελλόµεθα τη διενέργεια ∆ιαγωνισµού µε Ανοικτή ∆ιαδικασία, βάσει 
του Άρθρου 27 του Ν.4412/16, µε κριτήριο ανάθεσης την πλέον συµφέρουσα από 
οικονοµική άποψη προσφορά αποκλειστικά βάσει της τιµής και µε αντικείµενο: 

  α. Την προµήθεια Ειδών Κυλικείου και ειδικότερα Αρτοσκευασµάτων, 
Σφολιατοειδών και Ειδών Ζαχαροπλαστικής-Επιδορπίων, για την κάλυψη των 
απαιτήσεων των Kυλικείων, της Tροφοδοσίας και των Λεσχών των Μονάδων ΑΒ 
∆εκελείας (123ΣΤΕ, ΣΙ, ΑΣΠ, ΣΜΥΑ, ΚΕΠΑ, 359ΜΑΕ∆Υ, ΥΑΕ, ΣΜ. ∆ΑΕ) & 2ο  ΑΚΕ, 
120ΠΕΑ και 124ΠΒΕ, µε CPV: 15810000-9 (Αρτοσκευάσµατα - Σφολιατοειδή - Είδη 
Ζαχαροπλαστικής και Γλυκίσµατα).  

  β. Τη σύναψη Σύµβασης χρονικής διάρκειας δύο (2) ετών, χωρίς 
δυνατότητα παράτασης, προϋπολογισθείσας αξίας, για το σύνολο των ειδών, ποσού 
500.000,00 ευρώ ετησίως και ποσού 1.000.000,00 ευρώ συµπεριλαµβανοµένου 
ΦΠΑ, για το σύνολο της χρονικής διάρκειας της Σύµβασης. 

 2. Ο συντελεστής ΦΠΑ είναι 24%, πλην των απλών αρτοσκευασµάτων 
χωρίς γέµιση ή καρυκεύµατα ή άλλη επεξεργασία που είναι 13%. 

 3. Ο διαγωνισµός να διενεργηθεί µέσω της πλατφόρµας του Εθνικού 
Συστήµατος Ηλεκτρονικών ∆ηµοσίων Συµβάσεων (Ε.Σ.Η.∆Η.Σ), σύµφωνα µε τα 
προβλεπόµενα στους Νόµους, Ν.∆., Π.∆., Αποφάσεις και ∆ιαταγές που 
µνηµονεύονται στο προοίµιο της παρούσας και βάσει των Ειδικών Όρων και των 
Τεχνικών Προδιαγραφών που καθορίζονται στα Παραρτήµατα «Α» και «Β» αυτής, µε 
τις ακόλουθες επισηµάνσεις: 

  α. Στους όρους προβλέπονται τρεις (3) κατηγορίες ειδών µε 
συγκεκριµένα είδη ανά κατηγορία και παράλληλα καθορίζονται οι απαιτήσεις της κάθε 
Μονάδας, καθώς και η ετήσια προϋπολογισθείσα αξία, ανά κατηγορία ειδών και ανά 
Μονάδα. Επισηµαίνεται ότι οι απαιτούµενες κατ΄ έτος ποσότητες των ειδών είναι 
ενδεικτικές, βάσει στατιστικών στοιχείων προηγουµένων ετών, ως εκ τούτου η 
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Υπηρεσία δεν υποχρεούται στην προµήθεια όλων των ποσοτήτων ανά κατηγορία, 
είδος και στο σύνολο αυτών. 

  β. Η σύµβαση που θα υπογραφεί θα είναι διάρκειας δύο (2) ετών, 
χωρίς δυνατότητα παράτασης. 

  γ. Το αντικείµενο του διαγωνισµού είναι διαιρετό και οι συµµετέχοντες 
υποψήφιοι προµηθευτές δύνανται να υποβάλουν προσφορά: 

   (1) Για το σύνολο των κατηγοριών των ειδών για ορισµένες εξ 
αυτών ή και για µία κατηγορία. 

   (2) Για το σύνολο των Μονάδων (Μονάδες ΑΒ ∆εκελείας & 2ο 
ΑΚΕ, 120ΠΕΑ και 124ΠΒΕ), είτε για ορισµένες εξ αυτών, είτε και για µία Μονάδα. 

Σε κάθε όµως περίπτωση η προσφορά θα αφορά, επί ποινή αποκλεισµού, στο 
σύνολο των ειδών της κατηγορίας για την οποία θα συµµετάσχουν, ώστε να είναι 
δυνατή η σύγκριση των τιµών. 

  δ. Η ανάδειξη του µειοδότη θα γίνει ανά κατηγορία ειδών και Μονάδα. Η 
ανάθεση θα γίνει στον προµηθευτή που θα προσφέρει αθροιστικά τη χαµηλότερη 
τιµή (µειοδοτήσει) σε κάθε κατηγορία, βάσει των συντελεστών βαρύτητας που 
καθορίζονται και των τιµών των ειδών που θα προσφέρει, ως αναλύεται στην 
παράγραφο 3 του Άρθρου 1 του Παραρτήµατος «Α» της παρούσας. 

  ε. Μετά την αποσφράγιση των τεχνικών προσφορών και πριν την 
αποσφράγιση των οικονοµικών, προβλέπεται η διενέργεια, από αρµόδια Επιτροπή, 
υγειονοµικού ελέγχου των εγκαταστάσεων των συµµετεχόντων, κατά τα οριζόµενα 
στους Ειδικούς Όρους 

 4. Η χρηµατοδότηση της δαπάνης να διενεργηθεί σε βάρος εσωτερικών 
πόρων των Μονάδων. 

 5. Ο πλήρης φάκελος του διαγωνισµού µε τα ανάλογα Πρακτικά 
(∆ικαιολογητικών Συµµετοχής-Τεχνικών-Οικονοµικών Προσφορών) της Επιτροπής 
αξιολόγησης των αποτελεσµάτων του διαγωνισµού, να υποβάλλεται κατά 
προτεραιότητα στη ∆ΑΕ, ανά στάδιο υλοποίησης της διαγωνιστικής διαδικασίας, για 
την έκδοση των σχετικών αποφάσεων. 

 6. Αναφορικά µε την εφαρµογή ή µη των διατάξεων του Ν.2939/01, καθώς 
στα προς προµήθεια υλικά περιλαµβάνονται συσκευασµένα προϊόντα και υλικά 
συσκευασίας (για τη µεταφορά των προϊόντων), τα οποία εµπίπτουν στις διατάξεις 
του νόµου όπως ισχύει (σύµφωνα µε τους ορισµούς των υποπαραγράφων 1.1. & 1.2 
του άρθρου 2), οι παραγωγοί συσκευασιών και διακινητές των ειδών, όπως αυτοί 
ορίζονται από τις παραγράφους 16 & 17 του άρθρου 2 είναι υπόχρεοι στις διατάξεις 
των άρθρων 4β και 12 αντίστοιχα. 

 7. Εξουσιοδοτείται ο ∆ιοικητής της ΥΠ/ΠΑ προκειµένου: 

  α. Να συντάξει το απαραίτητο τεύχος διακήρυξης του διαγωνισµού, 
σύµφωνα µε τις διατάξεις που µνηµονεύονται στο προοίµιο της παρούσας, καθώς και 
τα καθοριζόµενα στα Παραρτήµατα αυτής. 

  β. Να συγκροτήσει τα κάτωθι γνωµοδοτικά όργανα και Επιτροπές του 
διαγωνισµού: 

   (1) Γνωµοδοτικό όργανο, µε τις αρµοδιότητες των παραγράφων 1α, 
1β, 1γ, 1ε, 1στ, 1ζ και 1η του Άρθρου 221 του Ν.4412/16. 
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   (2) Έκτακτες Επιτροπές, µε τις αρµοδιότητες της παραγράφου 3 
του Άρθρου 221 του Ν.4412/16, για περιπτώσεις άσκησης προδικαστικών 
προσφυγών ενώπιον της Αρχής Εξέτασης Προδικαστικών Προσφυγών (ΑΕΠΠ). 

  γ. Να υπογράφει τα έγγραφα που αφορούν στις υποχρεώσεις 
δηµοσίευσης, στις απαντήσεις σε αιτήµατα διευκρινίσεων από οικονοµικούς φορείς 
και στις κλήσεις στους προσφέροντες, βάσει του Άρθρου 102 του ιδίου Νόµου, για 
παροχή διευκρινίσεων ή συµπληρωµατικών πληροφοριών-δικαιολογητικών, καθώς 
και για τυχόν µετάθεση της ηµεροµηνίας διενέργειας. 

  δ. Να ενεργεί για λογαριασµό της Αναθέτουσας αρχής, κατά το µέρος 
που αφορά στον προσδιορισµό της ηµεροµηνίας και ώρας αποσφράγισης των 
οικονοµικών προσφορών, κατ’εφαρµογή των καθοριζόµενων στην υπ’αριθµ. Φ.831/ 
Α∆ 2089/15-2-18/ΓΕΑ/∆6/4β ∆γή, όπως τροποποιήθηκε µε την υπ’αριθµ. Φ.831/ 
5649/8-5-18/ΓΕΑ/∆6/4β όµοια. 

  ε. Να ενεργεί για λογαριασµό της Αναθέτουσας αρχής, κατά το µέρος 
που αφορά τον έλεγχο της τήρησης των υποχρεώσεων του αναδόχου,  όπως 
καθορίζονται στις παρ. 2 και 11 του άρθρου 4β ή/και στην παρ.1 του άρθρου12, 
εφόσον στα προς προµήθεια είδη περιλαµβάνονται συσκευασµένα προϊόντα ή υλικά 
συσκευασίας, τα οποία εµπίπτουν στο πεδίο εφαρµογής του νόµου. Ο έλεγχος θα 
πραγµατοποιηθεί µέσω του αρχείου δηµοσιοποίησης εγγεγραµµένων παραγωγών 
στο Εθνικό Μητρώο Παραγωγών (ΕΜΠΑ) που τηρείται στην ηλεκτρονική σελίδα του 
Ε.Ο.ΑΝ., µέσα σε είκοσι (20) ηµέρες από την κοινοποίηση της έγγραφης 
πρόσκλησης στον ανάδοχο για την υπογραφή της σύµβασης, δηλαδή µετά την 
επέλευση των εννόµων αποτελεσµάτων της απόφασης κατακύρωσης, κατά άρθρο 
105, παρ.4 του Ν.4412/16. 

 8. Το σχέδιο της παρούσας συντονίστηκε µε ∆ΑΕ/Β1 και θεωρήθηκε από το 
Γραφείο Προληπτικού Ελέγχου του ΕΛ∆Α/Αθηνών. 

 9. Αρµόδια για συνεργασία, Σγός (Ο) Μαρινοπούλου Σοφία (εσωτ. τηλ. 603-
3321). 
 
            ∆εκέλεια,  19 Φεβρουάριος  2020 
 
 
          Υποπτέραρχος (Ι) Κωνσταντίνος Γιάνναρος 
  Ακριβές Αντίγραφο        ∆ιοικητής ∆ΑΕ  
 
Σγός (Ο) Σοφία Μαρινοπούλου 
  Τµχης ∆ΑΕ/Γ3/2 
 
 
 
 
ΠΑΡΑΡΤΗΜΑΤΑ             ΜΟΝΟ ΠΡΟΣ ΥΠ/ΠΑ 
«Α» ΕΙ∆ΙΚΟΙ ΟΡΟΙ ΑΝΟΙΚΤΟΥ ∆ΙΑΓΩΝΙΣΜΟΥ ΠΡΟΜΗΘΕΙΑΣ 

ΑΡΤΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΩΝ-ΣΦΟΛΙΑΤΟΕΙ∆ΩΝ ΚΑΙ ΕΙ∆ΩΝ ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ-
ΕΠΙ∆ΟΡΠΙΩΝ 

«Β» ΤΕΧΝΙΚΕΣ ΠΡΟ∆ΙΑΓΡΑΦΕΣ ΕΙ∆ΩΝ ΚΥΛΙΚΕΙΟΥ  
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ΠΙΝΑΚΑΣ ΑΠΟ∆ΕΚΤΩΝ  

Αποδέκτες για Ενέργεια 
ΥΠ/ΠΑ 
Αποδέκτες για Πληροφορία 
ΓΕΑ/∆6 
ΑΤΑ/Γ3 
∆ΑΥ/Γ3 
∆ΑΕ/Γ3 – Β1 - ΓΣΝΣ 
∆ΑΕ/∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ 
120 ΠΕΑ 
124 ΠΒΕ 
2ο ΑΚΕ 
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           ΥΠΟΥΡΓΕΙΟ ΕΘΝΙΚΗΣ ΑΜΥΝΑΣ 
           ΓΕΝΙΚΟ ΕΠΙΤΕΛΕΙΟ ΑΕΡΟΠΟΡΙΑΣ 
           ∆ΙΟΙΚΗΣΗ ΑΕΡΟΠΟΡΙΚΗΣ ΕΚΠΑΙ∆ΕΥΣΗΣ 
           ΚΛΑ∆ΟΣ Γ' 
           ∆ΝΣΗ ΟΙΚΟΝΟΜΙΚΟΥ (Γ3) 
           ΤΜΗΜΑ ΠΡΟΜΗΘΕΙΩΝ-∆ΑΠΑΝΩΝ-Π/Υ (2) 
            
ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ «Α» 
Στη Φ.830/212/Σ.27 
 
ΕΙ∆ΙΚΟΙ ΟΡΟΙ ΑΝΟΙΚΤΟΥ ∆ΙΑΓΩΝΙΣΜΟΥ ΠΡΟΜΗΘΕΙΑΣ ΑΡΤΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΩΝ -

ΣΦΟΛΙΑΤΟΕΙ∆ΩΝ ΚΑΙ ΕΙ∆ΩΝ ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ - ΕΠΙ∆ΟΡΠΙΩΝ 
 

Άρθρο 1ο 
Αντικείµενο Προµήθειας 

 
 1. Οι παρόντες όροι αφορούν στη διενέργεια Ηλεκτρονικού Ανοικτού Μειοδοτικού 
∆ιαγωνισµού µε αντικείµενο: 
 
  α. Την προµήθεια Αρτοσκευασµάτων, Σφολιατοειδών και Ειδών 
Ζαχαροπλαστικής - Επιδορπίων για την κάλυψη των απαιτήσεων των Kυλικείων, της 
Tροφοδοσίας και των Λεσχών των Μονάδων ΑΒ ∆εκελείας & 2ου ΑΚΕ, 120ΠΕΑ και 
124ΠΒΕ. 
 
  β. Τη σύναψη Σύµβασης χρονικής διάρκειας δύο (2) ετών, χωρίς δυνατότητα 
παράτασης και προϋπολογισθείσας αξίας ποσού 500.000,00 ευρώ ετησίως, 
συµπεριλαµβανοµένου ΦΠΑ, για το σύνολο των ειδών του διαγωνισµού και ποσού 
1.000.000,00 ευρώ, συµπεριλαµβανοµένου ΦΠΑ, για το σύνολο της χρονικής διάρκειας 
της Σύµβασης.. 
 
 2. Αναλυτικά οι εκτιµώµενες απαιτήσεις των Μονάδων, καθώς και η ετήσια 
προϋπολογισθείσα αξία ανά κατηγορία ειδών και ανά Μονάδα, καταγράφονται στον 
ακόλουθο Πίνακα: 
 

Μονάδα 
Ετήσια Αξία ανά Κατηγορία Ειδών (µε ΦΠΑ) σε Ευρώ 

Αρτοσκευάσµατα Σφολιατοειδή 
Είδη ζαχαροπλαστικής 

και Επιδόρπια 
∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ 

& 2ο ΑΚΕ  
200.000 80.000 127.400 

120 ΠΕΑ 16.900 0 4.900 
124 ΠΒΕ 66.900 700.00 3.200 

Σύνολα ανά κατηγορία 283.800 80.700 135.500 
Συνολική Ετήσια Αξία 

Ειδών  
500.000 
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 3. Για τις ανάγκες του παρόντος διαγωνισµού, ορίζονται οι εξής Κατηγορίες Ειδών 
προς Προµήθεια, ως ακολούθως: 
 
 
  α. Αρτοσκευάσµατα (ετήσια Π/Υ αξία 283.800,00 Ευρώ): 
 
   (1) Στην κατηγορία εντάσσονται τα ∆ιάφορα Αρτοσκευάσµατα και Απλά 
Αρτοσκευάσµατα κατά τα Άρθρα 113 και 114 του Κώδικα Τροφίµων και Ποτών (Κ.Τ.Π.), 
πλην της κατηγορίας των Σφολιατοειδών. 
 
   (2) Ως βασικά, για τα οποία θα πρέπει υποχρεωτικά να κατατεθεί 
προσφορά, ορίζονται δώδεκα (12) είδη, µε τους αντίστοιχους ανά είδος συντελεστές 
βαρύτητας, σύµφωνα µε τον ακόλουθο Πίνακα: 
 
Α/Α ΕΙ∆ΟΣ ΤΙΜΗ ΣΥΝΤΕΛΕΣΤΗΣ  ΑΠΟΤΙΜΗΣΗ 

1 
Τοστ µε τυρί τύπου gouda ή 

edam ή ανάλογης κατηγορίας 
 5% Χ  

2 Τοστ τυρί-ζαµπόν  25% Χ  
3 Τοστ τυρί- γαλοπούλα  25% Χ  

4 
Σάντουιτς µε τυρί τύπου gouda 
ή edam ή ανάλογης κατηγορίας 

 2% Χ  

5 Σάντουιτς µε τυρί-ζαµπόν  7% Χ  
6 Σάντουιτς µε τυρί- γαλοπούλα  7% Χ  
7 Ατοµική πίτσα  5% Χ  

8 
Ατοµικό κέικ  

(φρούτου ή σοκολάτας) 
 1% Χ  

9 Μηλόπιτα (ή κερασόπιτα)  1% Χ  
10 Ντόνατς  1% Χ  

11 
Κρουασάν (µε πραλίνα 

φουντουκιού ή µε µαρµελάδα) 
 20% Χ  

12 Ατοµικό Σταφιδόψωµο  1% Χ  
ΑΘΡΟΙΣΜΑ 100%   

 
 
  β. Σφολιατοειδή (ετήσια Π/Υ αξία 80.700,00 Ευρώ): 
 
   (1) Στην κατηγορία εντάσσονται τα ∆ιάφορα Αρτοσκευάσµατα 
Ζαχαροπλαστικής και ∆ιάφορα Λοιπά Αρτοσκευάσµατα κατά τα οριζόµενα στο Άρθρο 
114 του Κ.Τ.Π., τα οποία έχουν την µορφή πίτας ή ζύµης-σφολιάτας, η οποία περιέχει τα 
επιτρεπόµενα και οριζόµενα συστατικά σύµφωνα µε την παράγραφο 1 του ανωτέρω 
Άρθρου του Κ.Τ.Π. 
 
   (2) Ως βασικά, για τα οποία θα πρέπει υποχρεωτικά να κατατεθεί 
προσφορά, ορίζονται επτά (7) είδη, µε τους αντίστοιχους ανά είδος συντελεστές 
βαρύτητας, σύµφωνα µε τον ακόλουθο Πίνακα: 
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Α/Α ΕΙ∆ΟΣ ΤΙΜΗ ΣΥΝΤΕΛΕΣΤΗΣ  ΑΠΟΤΙΜΗΣΗ 
1 Τυρόπιτα  40% Χ  
2 Κασερόπιτα  10% Χ  
3 Σπανακόπιτα  10% Χ  
4 Σπανακοτυρόπιτα  10% Χ  
5 Λουκανικόπιτα  10% Χ  
6 Πιροσκί  10% Χ  
7 Μπουγάτσα  10% Χ  

ΑΘΡΟΙΣΜΑ 100%   
 
  γ. Είδη Ζαχαροπλαστικής-Επιδόρπια (ετήσια Π/Υ αξία 135.500,00 ευρώ): 
 

   (1) Στην κατηγορία εντάσσονται τα Γλυκίσµατα και τα Επιδόρπια µε βάση το 
γάλα, κατά τα Άρθρα 141 και 84 του Κ.Τ.Π.  

 

   (2) Ως βασικά, για τα οποία θα πρέπει υποχρεωτικά να κατατεθεί 
προσφορά, ορίζονται επτά (7) είδη, µε τους αντίστοιχους ανά είδος συντελεστές 
βαρύτητας, σύµφωνα µε τον ακόλουθο Πίνακα: 
 

Α/Α ΕΙ∆ΟΣ ΤΙΜΗ ΣΥΝΤΕΛΕΣΤΗΣ  ΑΠΟΤΙΜΗΣΗ 
1 Γλυκά ταψιού  25% Χ  
2 Πάστες κρέµας και σοκολάτας  22% Χ  
3 Εκλέρ  8% Χ  
4 Κωκ  15% Χ  
5 Μιλφέιγ  5% Χ  
6 Ζελέ φρούτου  18% Χ  

7 
Επιδόρπια µε βάση το γάλα 
(κρέµα βανίλια-ρυζόγαλο) 

 7% Χ  

ΑΘΡΟΙΣΜΑ 100%   
 
   (3) Στα γλυκά ταψιού συµπεριλαµβάνονται: µπακλαβάς, κανταΐφι, 
γιαννιώτικο, ραβανί, σάµαλι, γαλακτοµπούρεκο, τουλούµπα. Αποτελεί ένα (1) ενιαίο 
είδος για το οποίο θα προσφερθεί µία (1) τιµή, ενώ θα πρέπει οι προµηθευτές 
υποχρεωτικά να έχουν τη δυνατότητα διάθεσης τουλάχιστον τριών (3) από τα 
συγκεκριµένα είδη. 
 
 4. Τα ανωτέρω είδη, είναι τα βασικά που θα πρέπει υποχρεωτικά να προσφερθούν 
ανά κατηγορία ειδών, ώστε να καταστεί δυνατή η σύγκριση των τιµών. Προσφορά η 
οποία θα δίδεται για ορισµένα από τα είδη κάθε κατηγορίας, θα απορρίπτεται ως 
απαράδεκτη. 
 
 5. Επισηµαίνεται ότι, οι συντελεστές βαρύτητας έχουν καθοριστεί µε βάση τα 
απολογιστικά στοιχεία των προηγούµενων ετών, είναι ενδεικτικοί, αντικατοπτρίζουν την 
τάση (κατανάλωση) των ειδών και δύνανται να παρουσιάζουν αυξοµειώσεις τα επόµενα 
έτη. 
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 6. Επιπλέον των υπόψη ειδών, οι προµηθευτές δύνανται να προσφέρουν 
επιπρόσθετα είδη που τυχόν διαθέτουν σε κάθε κατηγορία, τα οποία όµως, δεν θα 
ληφθούν υπόψη κατά την αξιολόγηση της προσφοράς.  
 

Άρθρο 2ο  
Κριτήριο Ανάδειξης Προµηθευτών 

 
 1. Ως κριτήριο ανάθεσης-ανάδειξης του µειοδότη προµηθευτή ορίζεται η πλέον 
συµφέρουσα από οικονοµική άποψη προσφορά αποκλειστικά βάσει της τιµής. 
 
 2. Οι συµµετέχοντες στο διαγωνισµό υποψήφιοι προµηθευτές, µπορούν να 
υποβάλουν προσφορά: 
 
  α. Για το σύνολο των κατηγοριών των ειδών, για ορισµένες εξ αυτών ή και για 
µία κατηγορία. 
 
  β. Για το σύνολο των Μονάδων (Μονάδες ΑΒ ∆εκελείας & 2ο ΑΚΕ, 120ΠΕΑ και 
124ΠΒΕ), είτε για ορισµένες εξ αυτών, είτε και για µία Μονάδα. Επισηµαίνεται ότι η 
προσφορά θα αφορά, επί ποινή αποκλεισµού, στο σύνολο των ειδών της κατηγορίας για 
την οποία θα συµµετάσχουν. Επιπρόσθετα, επισηµαίνεται ότι οι Μονάδες ΑΒ ∆εκελείας 
και το 2ο ΑΚΕ λογίζονται ως µία ενιαία Μονάδα. 
 
 3. Η ανάδειξη του µειοδότη, θα γίνει ανά κατηγορία ειδών. Η ανάθεση θα γίνει στον 
προµηθευτή που θα προσφέρει αθροιστικά τη χαµηλότερη τιµή (µειοδοτήσει) σε κάθε 
κατηγορία (βάσει των συντελεστών βαρύτητας και των τιµών των βασικών ειδών που θα 
προσφέρει). 
 
 4. Σε περίπτωση που τα αποτελέσµατα του διαγωνισµού κριθούν ασύµφορα, ο 
διαγωνισµός µπορεί να µαταιωθεί ή να επαναληφθεί για όλες τις κατηγορίες των ειδών ή 
για µέρος αυτών.  
 

Άρθρο 3ο 
Γενικές ∆ιατάξεις - Ορισµοί 

 
 1. Για τις ανάγκες της παρούσας διακήρυξης λαµβάνονται υπόψη και ισχύουν οι 
διατάξεις της εθνικής και κοινοτικής νοµοθεσίας που διέπουν το αντικείµενο του 
διαγωνισµού, ως αναφέρονται στις Τεχνικές Προδιαγραφές, καθώς και του Κώδικα 
Τροφίµων και Ποτών (Κ.Τ.Π.), όπως τροποποιήθηκε και ισχύει. 
 
 2. Επιπλέον, ισχύουν οι ακόλουθοι ορισµοί: 
 
  α. Ασφάλεια τροφίµων: κατάσταση του τροφίµου που δεν προκαλεί βλάβη 
στην υγεία του καταναλωτή όταν το τρόφιµο παρασκευάζεται και/ή καταναλώνεται 
σύµφωνα µε την προβλεπόµενη χρήση. 
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  β. Αλυσίδα τροφίµων: ακολουθία των σταδίων και των λειτουργιών 
παραγωγής, επεξεργασίας, διανοµής, αποθήκευσης και χειρισµού ενός τροφίµου και 
των συστατικών του, από την πρωτογενή παραγωγή έως την κατανάλωση. 
 
  γ. Επιχείρηση τροφίµων (εφεξής «επιχείρηση»): οργανισµός της αλυσίδας 
τροφίµων που ασχολείται µε την παραγωγή ζωοτροφών, την πρωτογενή παραγωγή, τη 
µεταποίηση, τη µεταφορά, την αποθήκευση µέχρι τη λιανική πώληση και διάθεση των 
τροφίµων στον καταναλωτή. Στις επιχειρήσεις συµπεριλαµβάνονται οι οργανισµοί 
παροχής υπηρεσιών, οι υπεργολάβοι και οι προµηθευτές των ως άνω επιχειρήσεων 
π.χ. εξοπλισµού, συσκευασίας, καθαριστικών, προσθέτων και συστατικών. 
 

  δ. Εγκατάσταση: κάθε µονάδα µίας επιχείρησης. 
 

  ε. Συµµετέχων: η επιχείρηση οιασδήποτε νοµικής και οργανωτικής µορφής 
που δύναται να υποβάλλει προσφορά στον παρόντα διαγωνισµό. 
 

  στ. Προµηθευτής: η επιχείρηση οιασδήποτε νοµικής και οργανωτικής µορφής 
που βρίσκεται ένα στάδιο πριν το συµµετέχοντα στην αλυσίδα τροφίµων. 
 

  ζ. Τελικό προϊόν: προϊόν που δε θα υποστεί περαιτέρω επεξεργασία ή 
µετατροπή από την επιχείρηση. Το υπό προµήθεια τρόφιµο της παρούσης διακήρυξης, 
το οποίο αποτελεί τελικό προϊόν για τις Μονάδες της ΠΑ, καλείται εφεξής για τις ανάγκες 
του παρόντος «προϊόν». 
 

Άρθρο 4ο 
Πρόσθετα ∆ικαιολογητικά Συµµετοχής-Τεχνικής Προσφοράς 

 
 1. Οι συµµετέχοντες υποχρεούνται, επί ποινή αποκλεισµού, να καταθέσουν, 
επιπλέον των καθοριζόµενων στους Γενικούς Όρους, τα κάτωθι δικαιολογητικά: 
 
  α. Κατάλογο των κυριότερων υπηρεσιών (προµηθειών) που έχουν παρασχεθεί 
κατά τα τελευταία τρία (3) έτη, ή άλλως για όσο χρόνο λειτουργίας έχει συµπληρωθεί 
από τη σύσταση της επιχείρησης, όπου θα φαίνεται η αξία, η ηµεροµηνία και οι 
αποδέκτες, δηµόσιοι ή ιδιωτικοί φορείς (όνοµα, διεύθυνση, τηλέφωνο), για την απόδειξη 
της επαγγελµατικής και τεχνικής ικανότητας των συµµετεχόντων, κατ’ εφαρµογή των 
οριζόµενων στα Άρθρα 75 και 80 του Ν.4412/16. 
 

  β. Αντίγραφο της άδειας λειτουργίας της επιχείρησης (άδειας Ίδρυσης και 
Λειτουργίας ή άδειας Εγκατάστασης και Λειτουργίας), σύµφωνα µε τα οριζόµενα στην 
υπ’αριθµ. Υ1γ/Γ.Π./οικ.47829/23-6-17 Απόφαση του Υπ.Υγείας (ΦΕΚ Β’ 2161/2017). 
 

  γ. Αντίγραφο Πιστοποιητικού κατά το διεθνές πρότυπο ISO 22000:2005 ή BRC 
Food ή IFS Food ή FSSC 22000 ή άλλο αναγνωρισµένο πρότυπο βασισµένο στις αρχές 
του συστήµατος HACCP. Το πιστοποιητικό θα πρέπει να αφορά στο αντικείµενο του 
διαγωνισµού (παραγωγή ή/και εµπορία αρτοσκευασµάτων και ειδών ζαχαροπλαστικής) 
και να έχει εκδοθεί από φορέα πιστοποιηµένο από το Εθνικό Σύστηµα ∆ιαπίστευσης 
(Ε.ΣΥ.∆.) ή άλλο Ευρωπαϊκό Σύστηµα ∆ιαπίστευσης χώρας της Ε.Ε., καθώς και να είναι 
σε ισχύ κατά το χρονικό διάστηµα διενέργειας του διαγωνισµού. Σε περίπτωση λήξης 
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κατά τη χρονική διάρκεια της Σύµβασης, ο προµηθευτής θα υποχρεούται, επί ποινή 
έκπτωσης, για την ανανέωση της ισχύος του. 
 
 

  δ. Υπεύθυνη ∆ήλωση στην οποία θα βεβαιώνουν ότι η µεταφορά των ειδών θα 
γίνεται µε οχήµατα τα οποία θα να είναι εφοδιασµένα µε Βεβαίωση Καταλληλότητας 
Οχήµατος από Υγειονοµικής πλευράς, η οποία εκδίδεται από τις κατά τόπους 
∆ιευθύνσεις ∆ηµόσιας Υγείας των Περιφερειών. 
 

  ε. Υπεύθυνη δήλωση µε την οποία θα βεβαιώνουν ότι, για τυχόν αλλαγή των 
στοιχείων των εγκαταστάσεών τους, θα ενηµερώνουν την Υπηρεσία ένα (1) µήνα πριν. 
Σε  περίπτωση που οι νέες εγκαταστάσεις κριθούν υγειονοµικά µη αποδεκτές από την 
αρµόδια Επιτροπή της Υπηρεσίας, ο προµηθευτής κηρύσσεται έκπτωτος, µε όλες τις 
προβλεπόµενες από τις διατάξεις του Ν.4412/16 συνέπειες. 
 

  στ. Υπεύθυνη ∆ήλωση στην οποία θα δηλώνουν ότι επιτρέπουν την ελεύθερη 
πρόσβαση των αρµοδίων Οργάνων της ΠΑ στις εγκαταστάσεις τους για έλεγχο, 
παρέχοντάς τους κάθε διευκόλυνση και διευκρίνιση που τυχόν τους ζητηθεί. 
 

  ζ. Κατάσταση όλων των ειδών που θα διαθέτουν, στην οποία θα αναγράφεται η 
ακριβής ονοµασία και η αναλυτική περιγραφή των ειδών και συγκεκριµένα το βάρος 
τεµαχίου, οι πρώτες ύλες, η σύνθεση και αναλογία υλικών, το χρονικό όριο ανάλωσης 
πέρα από το οποίο το προϊόν θα αντικαθίσταται, η χώρα προέλευσης και ο τρόπος 
συσκευασίας. Ειδικά για τα συσκευασµένα, θα δεσµεύονται για επικόλληση ετικέτας µε 
τα στοιχεία της επιχείρησης, καθώς και τα στοιχεία του προϊόντος επί των ειδών 
(σύνθεση, βάρος, ηµεροµηνία παρασκευής ή λήξης αυτού κλπ.). 
 
 2. Σε περίπτωση που οι συµµετέχοντες στο διαγωνισµό έχουν την ιδιότητα του 
εµπόρου θα προσκοµίζουν, επιπλέον των ανωτέρω, Υπεύθυνη ∆ήλωση στην οποία θα 
δηλώνουν τα πλήρη στοιχεία των συνεργαζόµενων προµηθευτών τους και θα 
βεβαιώνουν ότι θα ενηµερώνουν την Υπηρεσία τριάντα (30) ηµέρες πριν από την 
οποιαδήποτε διαφοροποίηση (τροποποίηση των δηλουµένων στοιχείων ή 
προµηθευτών, διακοπή της συνεργασίας κλπ). 
 
 3. Σε περίπτωση που οι συµµετέχοντες πρόκειται να διαθέσουν στις Μονάδες 
εξοπλισµό (π.χ. ψυκτικές βιτρίνες, τοστιέρες, θερµοθάλαµους κλπ.) για τη διάθεση των 
ειδών, θα προσκοµίσουν σχετική κατάσταση στην οποία θα αναφέρουν αναλυτικά τις 
συσκευές. Επισηµαίνεται ότι, η διάθεση εξοπλισµού είναι προαιρετική και δεν αποτελεί 
υποχρέωση του συµµετέχοντα, ούτε κριτήριο για την ανάδειξη του µειοδότη. 
 

Άρθρο 5ο 
∆ιενέργεια Υγειονοµικού Ελέγχου Εγκαταστάσεων 

 
 1. Μετά την αποσφράγιση των τεχνικών προσφορών και πριν την αποσφράγιση 
των οικονοµικών, η αρµόδια Επιτροπή του διαγωνισµού [ένα µέλος της οποίας θα είναι 
Αξκός Υγειονοµικού (ΥΚ)], προβαίνει στις ακόλουθες ενέργειες: 
 

  α. Εξέταση των εγκαταστάσεων των συµµετεχόντων µε επιτόπιες επισκέψεις, 
για τη διαπίστωση των πραγµατικών δυνατοτήτων παραγωγής, την εξέταση των 
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πρώτων & βοηθητικών υλών, καθώς και την υγειονοµική καταλληλότητα των 
εγκαταστάσεων και των οχηµάτων τους. 

 
  β. Στην ανάλογη συµπλήρωση των προβλεποµένων Φύλλων Επιθεώρησης 
Βιοµηχανιών-Τροφίµων, µε τις διαπιστωθείσες παρατηρήσεις και τη σχετική βαθµολογία, 
λαµβάνοντας υπόψη και τα καθοριζόµενα στην υπ’αρίθµ. Υ1γ/Γ.Π./οικ.47829/23-6-17 
Απόφαση του Υπ.Υγείας (ΦΕΚ Β’ 2161/2017) και τα καθοριζόµενα στους Κανονισµούς 
και σε λοιπές Αποφάσεις που διέπουν το αντικείµενο του διαγωνισµού. 
 
 2. Επισηµαίνεται ότι το επίπεδο για να χαρακτηρισθεί µια εταιρεία ως ΑΠΟ∆ΕΚΤΗ, 
είναι τα 650 µόρια. 
 
 3. Η Υπηρεσία διατηρεί το δικαίωµα ανάλογου υγειονοµικού ελέγχου των 
εγκαταστάσεων των συνεργαζόµενων προµηθευτών-παραγωγών, δειγµατοληπτικά και 
κατά την κρίση της, καθ’ όλη τη διάρκεια ισχύος της Σύµβασης. 
 
 

Άρθρο 6ο 
∆ιάρκεια Σύµβασης- Εγγυοδοσία 

 
 1. Η Σύµβαση που θα υπογραφεί (ή οι Συµβάσεις που θα υπογραφούν εφόσον 
αναδειχθούν διαφορετικοί µειοδότες ανά κατηγορία ή/και Μονάδα), θα είναι διάρκειας 
δύο (2) ετών, χωρίς δυνατότητα παράτασης και προϋπολογισθείσας αξίας ποσού 
500.000,00 ευρώ ετησίως συµπεριλαµβανοµένου ΦΠΑ για το σύνολο των ειδών του 
διαγωνισµού, ήτοι συνολικού ποσού 1.000.000,00 ευρώ για το σύνολο της χρονικής 
διάρκειας της Σύµβασης.   
 
 2. Το ποσό της εγγυητικής επιστολής θα οριστεί µε βάση την προϋπολογισθείσα 
αξία της κατηγορίας ή των κατηγοριών για τις οποίες θα συµµετάσχουν οι προµηθευτές 
για το σύνολο της χρονικής διάρκειας της Σύµβασης. 
 

Άρθρο 7ο 
Τεχνικές Προδιαγραφές –Συσκευασία Ειδών 

 
 1. Όλα τα υπό προµήθεια είδη θα πρέπει υποχρεωτικά να πληρούν τους όρους του 
Κώδικα Τροφίµων και Ποτών (Κ.Τ.Π.), τις γενικές προδιαγραφές εµπορίας, τις εκάστοτε 
ισχύουσες αγορανοµικές διατάξεις, καθώς την εθνική και κοινοτική νοµοθεσία, ως κάτωθι: 
-.Άρθρα 111,112,113 και 114 του Κ.Τ.Π. και οι παραποµπές αυτού. 
-Αγορανοµική ∆ιάταξη 14/89. 
-Ο∆ΗΓΙΑ 96/5/ΕΚ ΤΗΣ ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ της 16ης Φεβρουαρίου 1996. 
-ΝΟΜΟΣ 3526/2007, Παραγωγή και διάθεση προϊόντων αρτοποιίας και συναφείς 
διατάξεις. 
-ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ 466/2001 θέτοντας τα ανώτατα όρια για συγκεκριµένους ρυπαντές και 
τις όποιες τροποποιήσεις αυτού. 
-ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ 178/2002 για την ιχνηλασιµότητα των τροφίµων. 
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-ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ (ΕΚ) 1830/2003 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συµβουλίου της 
22ας Σεπτεµβρίου 2003 σχετικά µε την ιχνηλασιµότητα και την επισήµανση γενετικώς 
τροποποιηµένων οργανισµών και την ιχνηλασιµότητα τροφίµων και ζωοτροφών που 
παράγονται από γενετικώς τροποποιηµένους οργανισµούς, και για την τροποποίηση της 
οδηγίας 2001/18/ΕΚ. 
-ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ 852/2004 Κανονισµός Υγιεινής Τροφίµων και ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ 1019/2008 
για την τροποποίηση του Παραρτήµατος II του Κανονισµού 852/2004. 
-ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ 1935/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συµβουλίου σχετικά 
µε τα υλικά και αντικείµενα που προορίζονται να έρθουν σε επαφή µε τα τρόφιµα και µε 
την κατάργηση των οδηγιών 80/590/ΕΟΚ και 89/109/ΕΟΚ. 
-ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ 2073/2005 σχετικά µε τα µικροβιολογικά κριτήρια των τροφίµων. 
-ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ 396/2005/ΕΚ του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συµβουλίου για τα 
ανώτατα όρια καταλοίπων φυτοφαρµάκων στα τρόφιµα. 
-ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ 2023/2006 της Επιτροπής σχετικά µε την ορθή πρακτική παραγωγής 
υλικών και αντικειµένων που προορίζονται να έλθουν σε επαφή µε τα τρόφιµα. 
-Οδηγία 91/414/ΕΟΚ του Συµβουλίου. 
-Οδηγία 89/107/ΕΟΚ σχετικά µε τα πρόσθετα των τροφίµων και όπως έχει αυτή 
τροποποιηθεί. 
-ΚΥΑ 487/2000 (ΦΕΚ1219β/4.10.2000) σύµφωνα µε τις απαιτήσεις Κοινοτικής Οδηγίας 
93/43/ΈΟΚ και τον Κανονισµό 178/2002 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου. 
 
 2. Η συσκευασία των ειδών θα είναι, όπως του εµπορίου, σύµφωνη πάντα µε το 
πνεύµα των ∆ιατάξεων του Κ.Τ.Π. βάσει των Τεχνικών Προδιαγραφών της Υπηρεσίας, 
χωρίς άλλη χρηµατική επιβάρυνση, ενώ σε εµφανές σηµείο της συσκευασίας θα 
αναγράφονται, τουλάχιστον, οι παρακάτω ενδείξεις: 
 

  α. Επωνυµία του προµηθευτή. 
 

  β. Είδος και ποσότητα του προϊόντος. 
 

  γ. Καθαρό βάρος προϊόντος και (προαιρετικά) µικτό βάρος του. 
 

  δ. Ηµεροµηνία παραγωγής ή λήξης του προϊόντος. 
 
 3. Ειδικότερα για τα βασικά είδη των τριών (3) κατηγοριών του διαγωνισµού, η 
περιγραφή, το βάρος, η σύνθεση και τα λοιπά στοιχεία αυτών, προβλέπονται αναλυτικά 
στις Τεχνικές Προδιαγραφές της Υπηρεσίας που καθορίζονται στη ∆ιακήρυξη. 
 
 4. Για όσα είδη δεν είναι τυποποιηµένα ή δεν τυλίγονται, θα ακολουθείται η 
παρακάτω, κατά είδος, διαδικασία συσκευασίας-µεταφοράς-διάθεσης: 
 
  α. Αρτοσκευάσµατα: 
 

   (1) Τοστ-σάντουιτς: Η µεταφορά τους θα γίνεται µε οχήµατα αυτοδύναµου 
ψύξεως και σε θερµοκρασία έως 5οC σε ατοµική συσκευασία. Ο προµηθευτής 
υποχρεούται να αντικαθιστά τα είδη εντός 72 ωρών από την ηµεροµηνία παραγωγής, 
απαγορευµένης της διάθεσής τους προς κατανάλωση. 
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   (2) Πίτσες: Η µεταφορά τους θα γίνεται µε κατάλληλα οχήµατα κλειστού 
τύπου που προορίζονται αποκλειστικά για µεταφορά τροφίµων. Τα ψηµένα είδη θα 
τοποθετούνται και θα µεταφέρονται σε µία στρώση, απαγορευµένης της µεταφοράς τους 
µε «χύδην» µορφή. Κατά τη διάθεσή τους θα συνοδεύονται από χαρτοπετσέτα µε µικρή 
χαρτοσακούλα ή αδιάβροχο χαρτί κατάλληλο για τρόφιµα, µε ευθύνη και έξοδα του 
προµηθευτή. Ο προµηθευτής υποχρεούται να αντικαθιστά τα είδη της προηγούµενης 
ηµέρας, απαγορευµένης της διάθεσής τους προς κατανάλωση. 
 
   (3) Κέικ-µηλόπιτα: Η µεταφορά, συσκευασία και διάθεση των ειδών θα είναι 
σε υλικό συσκευασίας κατάλληλο και εγκεκριµένο για τρόφιµα από τον Κ.Τ.Π., 
απαγορευµένης της διάθεσής τους σε «χύδην» µορφή. 
 
   (4) Ντόνατς: Η µεταφορά τους θα γίνεται µε κατάλληλα οχήµατα κλειστού 
τύπου που προορίζονται αποκλειστικά για µεταφορά τροφίµων. Θα είναι συσκευασµένα 
σε χαρτοκιβώτια ή ανοξείδωτα σκεύη που εσωτερικά φέρουν πρόσφατη επένδυση από 
αδιάβροχο χαρτί (λαδόκολλα) και ανάλογο κάλυµµα. Τα είδη θα τοποθετούνται και θα 
µεταφέρονται σε µία στρώση, απαγορευµένης της µεταφοράς τους µε «χύδην» µορφή. 
Επιτρέπεται η µεταφορά και διάθεση σε ατοµική συσκευασία κατάλληλη για τρόφιµα. 
 
   (5) Κρουασάν: Η µεταφορά τους θα γίνεται µε κατάλληλα οχήµατα κλειστού 
τύπου που προορίζονται αποκλειστικά για µεταφορά τροφίµων. Απαγορεύεται η διάθεση 
προϊόντων που έχουν συµπιεσθεί ή κακοποιηθεί λόγω κακής µεταφοράς ή κακής 
τεχνολογίας της συσκευασίας, καθώς και η διάθεση προϊόντων που δεν έχουν ατοµική 
συσκευασία. 
 
   (6) Λοιπά αρτοσκευάσµατα: Η µεταφορά τους θα γίνεται µε κατάλληλα 
οχήµατα κλειστού τύπου που προορίζονται αποκλειστικά για µεταφορά τροφίµων. Θα 
είναι συσκευασµένα σε χαρτοκιβώτια ή ανοξείδωτα σκεύη που εσωτερικά φέρουν 
πρόσφατη επένδυση από αδιάβροχο χαρτί (λαδόκολλα) και ανάλογο κάλυµµα. Τα είδη 
θα τοποθετούνται και θα µεταφέρονται σε µία στρώση, απαγορευµένης της µεταφοράς 
τους µε «χύδην» µορφή. 
 
  β. Σφολιατοειδή (τυρόπιτες, λουκανικόπιτες, σπανακόπιτες κλπ.): Η µεταφορά 
τους θα γίνεται µε κατάλληλα οχήµατα κλειστού τύπου που προορίζονται αποκλειστικά 
για µεταφορά τροφίµων. Θα είναι συσκευασµένα σε χαρτοκιβώτια ή ανοξείδωτα σκεύη 
που εσωτερικά φέρουν πρόσφατη επένδυση από αδιάβροχο χαρτί (λαδόκολλα) και 
ανάλογο κάλυµµα. Τα είδη θα τοποθετούνται και θα µεταφέρονται σε µία στρώση, 
απαγορευµένης της µεταφοράς τους µε «χύδην» µορφή. Κατά τη διάθεσή τους θα 
συνοδεύονται από χαρτοπετσέτα µε µικρή χαρτοσακούλα ή αδιάβροχο χαρτί κατάλληλο 
για τρόφιµα, µε ευθύνη και έξοδα του προµηθευτή. Ο προµηθευτής υποχρεούται να 
αντικαθιστά τα είδη της προηγούµενης ηµέρας, απαγορευµένης της διάθεσής τους προς 
κατανάλωση. 
 
  γ. Είδη ζαχαροπλαστικής: 
 

   (1) ∆ιάφορα γλυκά ταψιού: Η µεταφορά τους θα γίνεται µε κατάλληλα 
οχήµατα κλειστού τύπου που προορίζονται αποκλειστικά για µεταφορά τροφίµων. Τα 
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είδη θα διατίθενται προς κατανάλωση σε οµαδική ή ατοµική συσκευασία, πάντα όµως 
υπό την προϋπόθεση ότι θα είναι εµβαπτισµένα ή διαποτισµένα µε την ανάλογη 
ποσότητα σιροπιού. Οµαδική συσκευασία σε ανοξείδωτες λαµαρίνες κατάλληλου 
σχήµατος και µεγέθους είναι επιτρεπτή. Η ατοµική συσκευασία από σελοφάν ή άλλο 
υλικό κατάλληλο για τρόφιµα και εγκεκριµένο από τον Κ.Τ.Π., η οποία, συσκευασία, θα 
πρέπει να έχει την απαραίτητη στεγανότητα και συνοχή. Ο προµηθευτής υποχρεούται 
να αντικαθιστά τα είδη εντός 5 ηµερών από την ηµεροµηνία παραγωγής, 
απαγορευµένης της διάθεσής τους προς κατανάλωση. 
 
   (2) Πάστες: Η µεταφορά τους θα γίνεται µε οχήµατα αυτοδύναµου ψύξεως 
και σε θερµοκρασία όχι µεγαλύτερη από 7οC. Τα είδη µεταφέρονται σε δίσκους από 
ανοξείδωτο υλικό µε την απαραίτητη προστασία από εξωτερικούς ρύπους. Προϊόντα 
που παράγονται µε κέλυφος-συσκευασία αλουµινόχαρτου, δύνανται να παρατίθενται 
χωρίς δισκάριο. Τα υλικά παράθεσης βαρύνουν τον προµηθευτή. Απαγορεύεται η 
παράθεσή τους µε χρήση χαρτοπετσέτας, χωρίς δισκάριο ή χωρίς κουταλάκι-πηρουνάκι. 
Ο προµηθευτής υποχρεούται να αντικαθιστά τα είδη εντός 72 ωρών από την ηµεροµηνία 
παραγωγής, απαγορευµένης της διάθεσής τους προς κατανάλωση. 
 
   (3) Εκλέρ-κωκ: Η µεταφορά τους θα γίνεται µε οχήµατα αυτοδύναµου 
ψύξεως και σε θερµοκρασία όχι µεγαλύτερη από 4οC. Τα είδη µεταφέρονται σε δίσκους 
από ανοξείδωτο υλικό µε την απαραίτητη προστασία από εξωτερικούς ρύπους. 
Προϊόντα που παράγονται µε κέλυφος-συσκευασία αλουµινόχαρτου, δύνανται να 
παρατίθενται χωρίς δισκάριο. Τα υλικά παράθεσης βαρύνουν τον προµηθευτή. Ο 
προµηθευτής υποχρεούται να αντικαθιστά τα είδη εντός 72 ωρών από την ηµεροµηνία 
παραγωγής, απαγορευµένης της διάθεσής τους προς κατανάλωση. 
 

Άρθρο 8ο 
Υποχρεώσεις Προµηθευτή 

 
 1. Τόποι παράδοσης: Η παράδοση των ειδών θα γίνεται µε µέσα και έξοδα 
(µεταφορικά, εκφορτωτικά και λοιπά έξοδα) του προµηθευτή, άνευ επιβάρυνσης της 
Υπηρεσίας, στην έδρα των Μονάδων, ως κάτωθι: 
 

ΜΟΝΑ∆Α ΠΑΡΑ∆ΟΣΗ 
123ΣΤΕ (∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ)  Αεροπορική Βάση ∆εκέλειας 
ΣΙ (∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ) Αεροπορική Βάση ∆εκέλειας 

ΣΜΥΑ (∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ) Αεροπορική Βάση ∆εκέλειας 

ΑΣΠ (∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ) Αεροπορική Βάση ∆εκέλειας 

ΚΕΠΑ (∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ) Αεροπορική Βάση ∆εκέλειας 

359 ΜΑΕ∆Υ (∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ) Αεροπορική Βάση ∆εκέλειας 

ΥΑΕ (∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ) Αεροπορική Βάση ∆εκέλειας 

ΣΜ. ∆ΑΕ (∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ) Αεροπορική Βάση ∆εκέλειας 

2ο ΑΚΕ (∆ΟΥ ΑΒ ∆ΕΚΕΛΕΙΑΣ) Πάρνηθα 
120 ΠΕΑ Καλαµάτα 
124 ΠΒΕ Τρίπολη 
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 2. Τοποθέτηση Παραγγελίας-Παράδοση-Παραλαβή Ειδών: 
 

  α. Οι παραγγελίες θα τοποθετούνται σύµφωνα µε τις απαιτήσεις των Μονάδων. 
 

  β. Τα είδη θα παραδίδονται από τον προµηθευτή στα Μερικά Κυλικεία ή το 
Κεντρικό Κυλικείο ή τις ∆ιαχειρίσεις Τροφοδοσίες-Λέσχες των Μονάδων, σε χώρο που 
θα του υποδειχθεί από την κάθε Μονάδα, κατά τις εργάσιµες ηµέρες και ώρες (από 
∆ευτέρα έως και Παρασκευή) και εντός 24 ωρών από την παραγγελία, ανεξάρτητα από 
το µέγεθος αυτής. Σε εξαιρετικές περιπτώσεις, ο χρόνος αυτός δύναται να παραταθεί, 
µετά από σύµφωνη γνώµη της Μονάδας, κατά 24 επιπλέον ώρες. Σε εξαιρετικές 
περιπτώσεις, µπορεί να ζητηθεί η παράδοση προϊόντων Σάββατο, Κυριακή ή αργίες.  
 
  γ. Σε περίπτωση που διαπιστωθεί ότι τα είδη δεν ανταποκρίνονται, είτε στις 
Τεχνικές Προδιαγραφές, είτε στην παραγγελία που τοποθετήθηκε, θα ενηµερώνεται 
εγγράφως ο προµηθευτής για την εντός 24 ωρών αντικατάστασή τους. Περιπτώσεις 
κατά τις οποίες ο προµηθευτής, είτε αρνηθεί να τα αντικαταστήσει, είτε τα αντικαταστήσει 
µε χρονική καθυστέρηση, αποτελούν αιτίες επιβολής κυρώσεων. 
 

  δ. Ο προµηθευτής υποχρεούται να παραλαµβάνει και να αντικαθιστά τα 
αλλοιωµένα είδη, καθώς και τα είδη για τα οποία έχει λήξει η ηµεροµηνία ανάλωσής 
τους, χωρίς οικονοµική επιβάρυνση. Σε περίπτωση άρνησής του, επιβάλλονται σε αυτόν 
οι προβλεπόµενες κυρώσεις. 
 
 3. Μέσα Μεταφοράς Ειδών: 
 

  α. Τα χρησιµοποιούµενα από τον προµηθευτή µέσα µεταφοράς των ειδών στις 
Μονάδες θα πρέπει να είναι κατάλληλα για µεταφορά τροφίµων µε την απαιτούµενη 
ισοθερµική και ψυκτική ικανότητα, αναλόγως του είδους που µεταφέρουν.  
 

  β. Ο χώρος τοποθέτησης των προϊόντων θα πρέπει να διατηρείται καθαρός και 
να απολυµαίνεται κατά τακτά χρονικά διαστήµατα., ώστε τα προϊόντα που µεταφέρονται 
να προφυλάσσονται µε αυτόν τον τρόπο από πιθανές µολύνσεις. Σχετική βεβαίωση 
απολύµανσης να βρίσκεται στη διάθεση του επιθεωρούντος Αξκού (ΥΚ), σε 
οποιοδήποτε στάδιο ελέγχου.  
 
  γ. Απαγορεύεται η µεταφορά µε οχήµατα που µεταφέρουν ρυπαρά αντικείµενα 
ή τοξικές ύλες ή υγρά, τα οποία µπορούν να επηρεάσουν, µε οιοδήποτε τρόπο, την 
ποιότητα και την υγιεινή των προϊόντων αυτών. 
 
 4. Λοιπές Υποχρεώσεις: 
 
  α. Το προσωπικό του προµηθευτή θα πρέπει να έχει εξουσιοδότηση από το 
γραφείο Ασφάλειας για την είσοδό του στις Μονάδες, να είναι κατάλληλα εκπαιδευµένο, 
να επιδεικνύει άψογη συµπεριφορά έναντι του Οργάνων της Υπηρεσίας και να σέβεται 
τους νόµους και τον κανονισµό λειτουργίας των Μονάδων. 
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  β. Ο προµηθευτής είναι αποκλειστικά και µόνο υπεύθυνος (ποινικά και αστικά) 
για κάθε ατύχηµα που τυχόν θα συµβεί στο εισερχόµενο στις Μονάδες προσωπικό του 
και υποχρεούται να γνωστοποιεί στο προσωπικό του εγγράφως ότι δεν έχει καµιά 
εργασιακή, οικονοµική, ασφαλιστική κλπ. εξάρτηση από την ΠΑ και ότι θα τηρεί την 
κείµενη νοµοθεσία σχετικά µε την ασφάλεια των εργαζοµένων.  Σε περίπτωση που 
προξενηθεί ατύχηµα από αµέλεια του προσωπικού του σε οιονδήποτε, ο προµηθευτής 
ευθύνεται απεριόριστα. 
 

  γ. Ο προµηθευτής επιβαρύνεται µε µεταφορικά, εκφορτωτικά και λοιπά έξοδα 
µέχρι την οριστική ποσοτική και ποιοτική παραλαβή των ειδών από τα αρµόδια Όργανα 
των Μονάδων, καθώς και µε κάθε νόµιµη ασφαλιστική εισφορά και κράτηση υπέρ 
Νοµικών Προσώπων ή άλλων Οργανισµών και µε κρατήσεις-εισφορές υπέρ ∆ηµοσίου 
και Τρίτων. 
 

  δ. Ο προµηθευτής δε δικαιούται να αξιώσει αποζηµίωση από την ΠΑ, σε 
περίπτωση µη προµήθειας του συνόλου των ποσοτήτων που καθορίζονται στη 
διακήρυξη, εφόσον οι ανάγκες το επιβάλλουν. 
 
  ε. Ο προµηθευτής ευθύνεται για τη συντήρηση, καλή λειτουργία και 
αντικατάσταση του εξοπλισµού του που τυχόν θα διαθέσει στις Μονάδες, καθ’ όλη τη 
διάρκεια της Σύµβασης. 
 

Άρθρο 9ο  
Υγειονοµικός Έλεγχος Εγκαταστάσεων-Ειδών 

 
 1. Καθ’ όλη τη διάρκεια της Σύµβασης η Υπηρεσία δύναται να προβαίνει σε 
υγειονοµικό έλεγχο των εγκαταστάσεων του προµηθευτή ή και των συνεργαζόµενων 
προµηθευτών του, ώστε να διαπιστώνεται η συµµόρφωσή του µε τις εκάστοτε 
ισχύουσες υγειονοµικές διατάξεις. 
 
 2. Ο προµηθευτής υποχρεούται να θέτει τους χώρους και τα είδη παρασκευής-
συσκευασίας των προϊόντων στη διάθεση της εκάστοτε αρµόδιας Επιτροπής της 
Υπηρεσίας, προκειµένου να ελέγχεται η υγειονοµική τους καταλληλότητα. 
 
 3. Επίσης η Υπηρεσία, κατά την κρίση της και µε την παρουσία του προµηθευτή ή 
του αντιπροσώπου του, δύναται να λαµβάνει δείγµατα των ειδών τα οποία θα 
προσκοµίζονται στο Στρατιωτικό Χηµείο ή σε αντίστοιχο Χηµείο (όταν δεν υπάρχει 
Στρατιωτικό), για τη διενέργεια µικροβιολογικού ελέγχου, χηµικής ανάλυσης και των 
ελέγχων που προβλέπονται στο Παράρτηµα IV του Κανονισµού (ΕΚ) υπ’αριθµ. 
1148/2001 της Επιτροπής της 12ης Ιουνίου 2001. Το κόστος των ελέγχων βαρύνουν τον 
προµηθευτή. 
 
 4. Τα αποτελέσµατα των ελέγχων, θα πρέπει να είναι απολύτως σύµφωνα µε τα 
οριζόµενα στον Κ.Τ.Π. και στην Εθνική και Κοινοτική Νοµοθεσία Τροφίµων. Σε αντίθετη 
περίπτωση, επιβάλλονται στον προµηθευτή οι προβλεπόµενες κυρώσεις. 
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Άρθρο 10ο 
Πληρωµή - ∆ικαιολογητικά 

 
 1. Η πληρωµή του προµηθευτή θα διενεργείται από το Τµήµα Οικονοµικού της 
κάθε Μονάδας, σύµφωνα µε τις ισχύουσες διατάξεις και διαδικασίες, συγκεντρωτικά ανά 
δεκαπενθήµερο ή µήνα, για τις ποσότητες που παραδόθηκαν, µε βάση τα κάτωθι 
δικαιολογητικά: 
 
  α. Τιµολόγιο του προµηθευτή και εξοφλητική απόδειξη, κατά τα προβλεπόµενα 
στις ισχύουσες διατάξεις.  
 
  β. Πιστοποιητικά Φορολογικής και Ασφαλιστικής Ενηµερότητας, κατά τα 
προβλεπόµενα. Σηµειωτέον ότι, η µη προσκόµιση αυτών αποτελεί λόγο λύσης της 
Σύµβασης. 
 
  γ. Πρωτόκολλο Ποσοτικής και Ποιοτικής Παραλαβής της αρµόδιας Επιτροπής 
της Μονάδας, µε το οποίο θα πιστοποιείται η καταλληλότητα των παραλαµβανοµένων 
ειδών σύµφωνα µε τις εκάστοτε ισχύουσες αγορανοµικές διατάξεις, την εθνική και 
κοινοτική νοµοθεσία, καθώς και τον Κ.Τ.Π. 
 
 2. Κατά την πληρωµή, ο προµηθευτής βαρύνεται µε τις νόµιµες κρατήσεις και το 
φόρο εισοδήµατος, σύµφωνα µε τις ισχύουσες διατάξεις. Συγκεκριµένα, θα γίνεται 
παρακράτηση του φόρου εισοδήµατος, ο οποίος υπολογίζεται στο καθαρό ποσό της 
αξίας των αγαθών, σύµφωνα µε τις διατάξεις του άρθρου 64 παραγρ. 2 του Ν. 
4172/2013, µε συντελεστή 4% και κρατήσεις υπέρ ΕΑΑ∆ΗΣΥ και Αρχής Εξέτασης 
Προδικαστικών Προσφυγών (ΑΕΠΠ) ποσοστού 0,13468%. 
 

Άρθρο 11ο 
Ποινικές Ρήτρες -Κήρυξη Προµηθευτή ως Εκπτώτου 

 
 1. Σε περίπτωση παράβασης των όρων της Σύµβασης επιβάλλονται στον 
προµηθευτή, κατόπιν εισήγησης της Μονάδας, γνωµοδότησης του αρµοδίου συλλογικού 
Οργάνου και έγκρισης της ∆ΑΕ, οι κάτωθι κυρώσεις: 
 
  α. Όσον αφορά στις περιπτώσεις: 
 
   (1) Αδυναµίας υλοποίησης παραγγελιών-ελλείψεις ειδών. 
 
   (2) Χρονικής καθυστέρησης στην παράδοση των ειδών. 
 
   (3) Πώλησης µε αυθαίρετες τιµές. 
 
   (4) Παράδοσης ειδών που δεν ανταποκρίνονται στις προβλεπόµενες 
προδιαγραφές κατόπιν µακροσκοπικής ή µικροσκοπικής εξέτασης. 
 
   (5) Άρνησης αντικατάστασης των ακατάλληλων ειδών ή χρονικής 
καθυστέρησης αντικατάστασης. 
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   (6) Επαναλαµβανόµενης απαίτησης της Υπηρεσίας για αντικατάσταση των 
ειδών, λόγω ακαταλληλότητας, η οποία καταδεικνύει µη συµµόρφωση του προµηθευτή. 
 
   (7) Μη ύπαρξης συνθηκών προβλεποµένης καθαριότητος κατά τη 
συσκευασία και µεταφορά των προϊόντων. 
 
   (8) Μη συµµόρφωσης του προµηθευτή στις υποδείξεις της Μονάδος. 
 
   (9) Μη τήρησης γενικότερα των συµβατικών υποχρεώσεων, όπως αυτές 
ορίζονται στους όρους  

επιβάλλεται 
 

Για την πρώτη παράβαση, πρόστιµο χίλια ευρώ (€1.000,00). 
 

Για τη δεύτερη παράβαση, πρόστιµο χίλια πεντακόσια ευρώ (€1.500,00). 
 

Για την τρίτη παράβαση, πρόστιµο δύο χιλιάδες ευρώ (€2.000,00). 
 

Για την τέταρτη παράβαση, έκπτωση. 
 
  β. Όσον αφορά στις περιπτώσεις πώλησης προβληµατικών σε ποιότητα 
προϊόντα, τα οποία είναι επιβλαβή και ενέχουν σοβαρούς κινδύνους για τη δηµόσια 
υγεία, ή είναι ακατάλληλα για ανθρώπινη κατανάλωση (µε τοξικές ουσίες, ουσίες που 
υπέχουν µόλυνση κλπ.), σύµφωνα µε τις διατάξεις της κείµενης Νοµοθεσίας, 
επιβάλλεται: 
 
   (1) Για την πρώτη παράβαση, πρόστιµο πέντε χιλιάδες ευρώ (€5.000). 
Παράλληλα γίνεται έγγραφη ενηµέρωση της ∆ΥΓ/ΓΕΑ και του ΕΦΕΤ. Επιπλέον, 
διακόπτεται η προµήθεια έως ότου υπάρξουν διορθώσεις και διορθωτικές ενέργειες για 
το συγκεκριµένο πρόβληµα και έλεγχος της αποτελεσµατικότητας αυτών των ενεργειών 
µε ανάλογο αποδεικτικό από τον προµηθευτή. Για το χρονικό διάστηµα που θα 
µεσολαβήσει, οι Μονάδες µπορούν να προµηθεύονται τις ποσότητες των απαιτούµενων 
ειδών από άλλο προµηθευτή, επιβαρύνοντας το συµβασιούχο µε την επιπλέον διαφορά 
που θα προκύψει στην τιµή. 
 
   (2) Για τη δεύτερη παράβαση, ή σε περίπτωση που δεν αποκατασταθεί η 
πρώτη, έκπτωση. 
 
 2. Η Υπηρεσία κηρύσσει τον προµηθευτή έκπτωτο και του επιβάλει, µε απόφαση 
του αποφαινόµενου οργάνου, ύστερα από γνωµοδότηση του αρµοδίου οργάνου, το 
οποίο καλεί υποχρεωτικά τον ενδιαφερόµενο προς παροχή εξηγήσεων, τις 
προβλεπόµενες από το Άρθρο 203 του Ν.4412/16 κυρώσεις, ήτοι: Ολική κατάπτωση 
της εγγυητικής επιστολής καλής εκτέλεσης της Σύµβασης.  Επίσης µπορεί να επιβάλει 
τον προσωρινό αποκλεισµό του προµηθευτή από το σύνολο των συµβάσεων 
προµηθειών ή υπηρεσιών του φορέα. 

, 
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 3. Η Υπηρεσία κηρύττει τον προµηθευτή έκπτωτο απευθείας στις κάτωθι 
περιπτώσεις: 
 
  α. Εάν ο προµηθευτής δεν εξασφαλίσει την ανανέωση ισχύος του 
Πιστοποιητικού κατά το διεθνές Πρότυπο ISO 22000:2005 κατά τη διάρκεια της 
Σύµβασης. 
 
  β. Εάν οι εγκαταστάσεις του προµηθευτή, σε υγειονοµικό έλεγχο που θα 
διενεργηθεί κατά τη διάρκεια της Σύµβασης, κριθούν µη αποδεκτές.  
 
 4. Οι ανωτέρω κυρώσεις είναι ανεξάρτητες από κάθε άλλη αξίωση της Υπηρεσίας 
για κάθε θετική ή αποθετική ζηµιά της, που προήλθε άµεσα ή έµµεσα από την άρνηση 
του προµηθευτή να εκπληρώσει τις συµβατικές του υποχρεώσεις. 
 
 5. Το ισόποσο οποιασδήποτε γενικής ζηµιάς που προκαλείται από αθέτηση 
κάποιου όρου της Σύµβασης από τον προµηθευτή, εισπράττεται από όσα ο 
προµηθευτής έχει λαµβάνειν για οποιαδήποτε αιτία από το ∆ηµόσιο και σε περίπτωση 
ανυπαρξίας ή ανεπάρκειας των λογαριασµών αυτών, εισπράττεται κατά τις διατάξεις 
περί είσπραξης δηµοσίων εσόδων. Επίσης µε τον ίδιο τρόπο και µε τα ίδια µέσα, 
εισπράττονται τα ποσά που προέρχονται από ποινικές ρήτρες. Η διαδικασία είσπραξης 
των προστίµων θα αρχίζει µετά τη λήψη από τον προµηθευτή της σχετικής 
γνωστοποίησης της ΠΑ. 
 

Άρθρο 12ο  
Επισηµάνσεις επί της Σύµβασης 

 
 1. Κατά την εκτέλεση της Σύµβασης εφαρµόζονται οι διατάξεις του Ν.4412/16 και 
συµπληρωµατικά ο Αστικός Κώδικας, καθώς και οι διατάξεις του Ν.4235/14 «∆ιοικητικά 

Μέτρα, ∆ιαδικασίες και Κυρώσεις στην Εφαρµογή της Ενωσιακής και Εθνικής 
Νοµοθεσίας στους Τοµείς των Τροφίµων, των Ζωοτροφών και της Υγείας και 
Προστασίας των Ζώων και άλλες ∆ιατάξεις Αρµοδιότητας του Υπουργείου Αγροτικής 
Ανάπτυξης και Τροφίµων». 
 
 2. Η Σύµβαση κατισχύει παντός άλλου κειµένου επί του οποίου στηρίζεται 
(διακήρυξη, προσφορές κλπ.), εκτός προφανών σφαλµάτων ή παραδροµών και 
άπαντες οι όροι της θεωρούνται ουσιώδεις. 
 
 3. Στη Σύµβαση που θα υπογραφεί, θα συµπεριληφθούν ως αναπόσπαστα µέρη 
(Παραρτήµατα), οι τιµοκατάλογοι των ειδών που θα κατατεθούν από τον προµηθευτή. 
Επισηµαίνεται ότι: 
 
  α. Οι Μονάδες έχουν το αποκλειστικό δικαίωµα επιλογής των ειδών που θα 
παραγγέλλουν. 
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  β. Τυχόν εµπλουτισµός ή τροποποίηση των εγκεκριµένων καταλόγων, θα 
γίνεται κατόπιν έγκρισης της ∆ΑΕ και σύµφωνα µε τα προβλεπόµενα περί 
τροποποίησης Συµβάσεων. 
 
  γ. Οι τιµές των ειδών, θα παραµείνουν σταθερές καθ’ όλη τη διάρκεια ισχύος 
της Σύµβασης. Η Υπηρεσία δεν αναλαµβάνει καµία υποχρέωση για µέτρα που τυχόν θα 
ληφθούν από οποιαδήποτε Αρχή κατά τη διάρκεια της Σύµβασης, περί αύξησης των 
κάθε φύσεως δαπανών, φόρων, τελών και δεν ευθύνεται, ούτε αποδέχεται οποιαδήποτε 
επίδραση επί της ποιότητας των προϊόντων. Εξαίρεση αποτελούν οι συντελεστές ΦΠΑ, 
οι οποίοι θα καθορίζονται από τις εκάστοτε ισχύουσες ∆ιατάξεις, αυξοµειώνοντας 
αναλόγως τις τιµές των ειδών. 
 
 4. Η Υπηρεσία δεν αναλαµβάνει καµία υποχρέωση έναντι του προµηθευτή σε 
περίπτωση που υπάρξουν διαφοροποιήσεις ως προς το ύψος των ανατεθεισών σε 
αυτόν παραγγελιών. Τα ποσά που καθορίζονται µε την παρούσα για τις κατηγορίες των 
ειδών είναι τα ανώτατα προβλεπόµενα. 
 
 5. Τροποποίηση της Σύµβασης είναι δυνατή να γίνει κατά την διάρκειά της, υπό τις 
προϋποθέσεις που προβλέπονται στο Άρθρο 132 του Ν.4412/16 και ύστερα από 
γνωµοδότηση του αρµοδίου οργάνου (Άρθρο 201 του εν λόγω Νόµου). 
 
 
               ∆εκέλεια, 19 Φεβρουάριος 2020 
 
 
 
 
 
  Ακριβές Αντίγραφο        Ταξίαρχος (Ι) Ζαχαρίας Γρίβας 
                 Επιτελάρχης 
Σγός (Ο) Σοφία Μαρινοπούλου 
  Τµχης ∆ΑΕ/Γ3/2 
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           ΥΠΟΥΡΓΕΙΟ ΕΘΝΙΚΗΣ ΑΜΥΝΑΣ 
           ΓΕΝΙΚΟ ΕΠΙΤΕΛΕΙΟ ΑΕΡΟΠΟΡΙΑΣ 
           ∆ΙΟΙΚΗΣΗ ΑΕΡΟΠΟΡΙΚΗΣ ΕΚΠΑΙ∆ΕΥΣΗΣ 
           ΚΛΑ∆ΟΣ Γ' 
           ∆ΝΣΗ ΟΙΚΟΝΟΜΙΚΟΥ (Γ3) 
           ΤΜΗΜΑ ΠΡΟΜΗΘΕΙΩΝ-∆ΑΠΑΝΩΝ-Π/Υ (2) 
            
ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ «Β» 
Στη Φ.830/212/Σ.27 

 
ΤΕΧΝΙΚΕΣ ΠΡΟ∆ΙΑΓΡΑΦΕΣ ΕΙ∆ΩΝ ΚΥΛΙΚΕΙΟΥ 

 
 1. Αρτοσκευάσµατα: 
 
  α. Τοστ: 
 
   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζονται µε δύο φέτες ψωµιού ειδικού τύπου 
(ψωµί τύπου τοστ) ανάµεσα στις οποίες τοποθετούνται κατά στρώσεις τυρί ειδικού 
τύπου, κρεατοσκευάσµατα ή αλλαντικά σε φέτες και µικρή ποσότητα βουτύρου ή 
µαργαρίνης. ∆ιατίθενται στην κατανάλωση ως έχουν σε αυτοτελή συσκευασία ή µετά 
από ψήσιµο σε θερµαινόµενες πλάκες (τοστιέρα). Υπάρχουν παραλλαγές όπου 
προστίθεται µαγιονέζα, νωπό βούτυρο, λαχανικά εποχής ή σαλάτες τύπου κέτσαπ και 
αντί κρεατοσκευάσµατος ψάρι κονσέρβας τόνου. 
 

   (2) Βάρος κατά τεµάχιο 90γρ. κατ’ ελάχιστο. 
 

   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Ψωµί τύπου τοστ 50%, τυρί που πρόκειται να 
χρησιµοποιηθεί και θα αναγράφεται στη σύµβαση 20%, το είδος του αλλαντικού που 
πρόκειται να χρησιµοποιηθεί και θα αναγράφεται στη σύµβαση 20% και µαργαρίνη 10%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
 

    (α) Ψωµί τύπου τοστ: Πρέπει να πληροί τους όρους περί αρτοποίησης, 
να είναι πάντοτε προσφάτου παραγωγής και να φέρεται σε φέτες πάχους 1εκ. περίπου. 
Είναι προϊόν µε µειωµένο ποσοστό υγρασίας (άρθρο 114 του ΚΤΠ). 
 

    (β) Τυρί ειδικού τύπου: 
-Τυρί τύπου Gouda.  Πρέπει να πληροί τους όρους και τις διατάξεις του άρθρου 83, παρ. 
4(γ) του ΚΤΠ που αναφέρεται στους ειδικούς τυρούς (υγρασία 45%, λίπος επί ξηρού 
46%). 
-Τυρί τύπου  Edam. Οµοίως ως ανωτέρω κατά το άρθρο 83 παρ. 4(β) του ΚΤΠ που 
προβλέπει υγρασία 45% και λίπος επί ξηρού 40%. 
-Λοιπά Ελληνικά τυριά της αυτής κατηγορίας. 
 
    (γ) Αλλαντικό:  Από τον προµηθευτή θα δηλώνεται στην προσφορά του 
µε σαφήνεια το είδος του αλλαντικού που προτίθεται να χρησιµοποιήσει. Αυτό θα πρέπει 
να είναι σύµφωνο µε τις εκάστοτε αποφάσεις του ΑΧΣ και τις διατάξεις του ΚΤΠ για τα 
προϊόντα κρέατος και κρεατοσκευάσµατα. Γίνονται αποδεκτά σαν κανονικά προϊόντα 

ΑΔΑ: 6ΖΘΟ6-65Χ



Β-2 

 

όπου χρησιµοποιείται ζαµπόν βιοµηχανικού τύπου (µάλαξης) υπό την προϋπόθεση ότι 
το περιεχόµενο ποσοστό λειοτριβέντος κρέατος δεν υπερβαίνει το 10%. 
 

    (δ) Κρέας τόνου: Υποκαθιστά το αλλαντικό σε παραλλαγές του 
προϊόντος που κυκλοφορεί µε την ονοµασία "τοστ τόνου". Ο τόνος προέρχεται από 
κονσέρβα ψαριού τόνου σε άλµη και εναρµονίζεται πλήρως µε τις διατάξεις του ΚΤΠ και 
τις εκάστοτε αποφάσεις του ΑΧΣ. Η µαργαρίνη δύναται να αντικαθίσταται µε µαγιονέζα 
στην περίπτωση κρέατος τόνου, σάλτσες τύπου κέτσαπ ή λαχανικά εποχής. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση µετουσιωµένων  ή ανακατεργασµένων τυριών. 
-Απαγορεύεται η τεχνητή χρώση των επιµέρους συστατικών του προϊόντος. 
-Το προϊόν µπορεί να διατίθεται και χωρίς αλλαντικό οπότε χαρακτηρίζεται σαν "τοστ 
απλό". Στην περίπτωση αυτή το βάρος κατά τεµάχιο παραµένει το ίδιο και 
τροποποιούνται τα ποσοστά τυριού σε 35% και βουτύρου ή µαργαρίνης σε 15%. 
-Η συσκευασία θα φέρει υποχρεωτικά σήµανση µε την ηµεροµηνία λήξης και την 
επωνυµία της βιοτεχνίας. Η σήµανση θα είναι έκτυπος και όχι µε αυτοκόλλητη ετικέτα 
τύπου σούπερ µάρκετ. 
-Όλα τα ανωτέρω βάρη και ποσοστά συστατικών αναφέρονται σε προϊόντα που δεν 
έχουν υποστεί ψήσιµο ή οποιαδήποτε θερµική επεξεργασία. 
-Μεταφορά και συντήρηση του προϊόντος υπό ψύξη (+5ºC κατά µέγιστο). 
-Συσκευασία.  Ατοµική συσκευασία από εύκαµπτη σελλοφάνη ή άκαµπτη κρυσταλλική 
κυτταρίνη (θήκη) κατάλληλη για τρόφιµα. Όλες οι µορφές συσκευασίας θα είναι 
εγκεκριµένες από τον ΚΤΠ (άρθρα 21, 22, 24). 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση αποµιµήσεων ή υποκατάστατων τυριών. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
 

    (α) Μικροβιολογικές. 
Για προϊόντα που διατίθενται σε ατοµική συσκευασία ή όχι αλλά συντηρούνται υπό ψύξη 
και διατίθενται στην κατανάλωση µετά από θερµική επεξεργασία ή όχι. 
-Σαλµονέλλα spp απουσία στα  25γρ. 
-E.  Coli µέχρι 102 ανά γρ. 
-Σταφυλόκοκκος  παθογόνος µέχρι 102 ανά γρ. 
-ΟΜΧ (ολική µεσόφιλη χλωρίδα) µέχρι 104 ανά γρ. 
-Θειοαναγωγικά κλωστρίδια  µέχρι 10 ανά γρ.  
 

    (β) Χηµικές. 
-Υγρασία επί αρτοσκευάσµατος 22%. 
-Λίπος τυρού ως έχει 20%. 
-Ολικές πρωτεΐνες  επί αλλαντικού 12%. 
-Επιτρέπεται η χρησιµοποίηση ως συντηρητικών των  προπιονικών (Ε280, Ε281, Ε282, 
Ε283 ) σε ποσοστό που δεν θα ξεπερνά το 0,3% επί του ετοίµου προϊόντος. 
 

    (γ) Ιστολογικές. 
-Ισχύουν οι σταθερές που αναφέρονται στην λουκανικόπιτα.  
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-Το βραστό σαλάµι τύπου Ουγγαρίας να περιέχει τεµαχίδια κρέατος µηχανικά 
διαχωριζόµενα τουλάχιστον κατά 15%, η πάριζα κατά 40% και το αλλαντικό τύπου 
"φιλέτο" να περιέχει τεµαχίδια κρέατος µηχανικά διαχωριζόµενα τουλάχιστον κατά 70%.   
 
  β. Σάντουιτς: 
 
   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζονται µε ενθήκευση µιας ποσότητας τυρού ή 
τυρού και αλλαντικού σε αρτοσκευάσµατα (ψωµάκια) καταλλήλου σχήµατος και 
µεγέθους. Υπάρχουν παραλλαγές όπου προστίθενται φέτες από ρολό κοτόπουλο, κρέας 
τόνου, λαχανικά εποχής, βούτυρο ή µαγιονέζα ή σαλάτες τύπου κέτσαπ. Σε ειδικές 
περιπτώσεις ενθηκεύεται ένα µπιφτέκι από νωπό ή κατεψυγµένο βοδινό κρέας. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο 100γρ. ως έχει κατ ελάχιστο. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Αρτοσκεύασµα 60%, οποιοδήποτε σκληρό ή 
ηµίσκληρο τυρί το είδος του οποίου αναφέρεται στη σύµβαση 15%, αλλαντικό το είδος 
του οποίου αναφέρεται στην σύµβαση 15% και βούτυρο ή µαργαρίνη 10%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
 
    (α) Αρτοσκεύασµα: Πρέπει να πληροί τους όρους περί αρτοποιήσεως και 
να είναι προσφάτου παραγωγής (όχι µεγαλύτερης των 24 ωρών). ∆ύναται να περιέχει 
µικρή ποσότητα πλήρους γάλακτος. 
 
    (β) Αλλαντικό: Πρέπει να είναι ανάλογο µε τις απαιτήσεις ή την 
προσφορά του προµηθευτή και να πληροί τους όρους των άρθρων 88, 89, 90 και 91 του 
ΚΤΠ. 
 
    (γ) Τυρί ειδικού τύπου: Όπως περιγράφεται στα είδη τοστ και σύµφωνα 
µε την σύµβαση. 
 
    (δ) Κρέας τόνου: Όπως περιγράφεται στα είδη τοστ  
 
    (ε) Μπιφτέκι: Βάρος κατ’ ελάχιστο 50γρ.  
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση µετουσιωµένων ή ανακατεργασµένων τύπων τυρών. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση αποµιµήσεων ή υποκατάστατων τυρών. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση αλλαντικών που δεν πληρούν τις διατάξεις των 
άρθρων 90 και 91 του ΚΤΠ. 
-Το προϊόν που διατίθεται χωρίς αλλαντικό χαρακτηρίζεται σαν "σάντουϊτς απλό"  Το 
βάρος κατά τεµάχιο παραµένει το αυτό και τροποποιούνται τα ποσοστά του 
αρτοσκευάσµατος σε 65%, του τυρού σε 25% και του βουτύρου ή της µαργαρίνης σε 
10%. 
-Το βούτυρο (ή η µαργαρίνη) δύναται να αντικαθίσταται µε ίση ποσότητα µαγιονέζας, 
σάλτσας τύπου κέτσαπ ή παραλλαγές σαλάτας. 
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-Σε ό,τι αφορά το αρτοσκεύασµα το προϊόν θα εναρµονίζεται πλήρως µε τις διατάξεις 
του άρθρου 114 του ΚΤΠ. 
 
-Η συσκευασία κατά τεµάχιο θα φέρει υποχρεωτικά σήµανση µε την ηµεροµηνία λήξεως 
και την επωνυµία της βιοτεχνίας. Η σήµανση θα είναι έκτυπος και όχι µε αυτοκόλλητες 
ετικέτες τύπου σούπερ µάρκετ. 
-Μεταφορά, συσκευασία και διάθεση του προϊόντος σε υλικό συσκευασίας κατάλληλο 
και εγκεκριµένο για τρόφιµα, υπό θερµοκρασία συντήρησης όχι ανώτερη από +5ºC. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
 
    (α) Μικροβιολογικές. 
Για προϊόντα που διατίθενται σε ατοµική συσκευασία ή όχι αλλά συντηρούνται υπό ψύξη 
και καταναλίσκονται ως έχουν. 
-Σαλµονέλλα spp απουσία στα 25γρ δείγµατος. 
-Ε. coli µέχρι  102 ανά γρ. δείγµατος. 
-Σταφυλόκοκκος  παθογόνος µέχρι 102 ανά γρ. 
-ΟΜΧ µέχρι 10 ανά γρ. 
 
    (β) Χηµικές. 
-Υγρασία επί του αρτοσκευάσµατος 22%. 
-Λίπος ως έχει επί του τυρού 20%. 
-Ολικές πρωτεΐνες επί του αλλαντικού κατ ελάχιστο 12%. 
 
    (γ) Ιστολογικές. 
Ισχύουν οι σταθερές που αναφέρονται στα είδη τοστ. 
 
  γ. Ατοµική πίτσα: 
 
   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζεται µε αρτοσκεύασµα ειδικού τύπου (πίτα, βάση 
πίτσας) πάνω στο οποίο τοποθετούνται τεµάχια αλλαντικού σε φέτες, τυρός και σάλτσα 
ντοµάτας, που µπορεί να συνδυάζονται µε ποικίλες ποσότητες λαχανικών εποχής και 
µπαχαρικών. Σαν συνδετικό των ανωτέρω χρησιµοποιείται ο τυρός που στο έτοιµο 
προϊόν βρίσκεται σε κατάσταση τήξεως. ∆ιακινούνται στο εµπόριο σαν νωπές ή 
κατεψυγµένες και διατίθενται στην κατανάλωση πάντα µετά από ψήσιµο.   
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο 150-180γρ. Το βάρος αναφέρεται σε έτοιµο προϊόν 
που έχει υποστεί έψηση και που κατά τη ζύγισή του βρίσκεται σε θερµοκρασία 
περιβάλλοντος. 
 

   (3) Εκατοστιαία σύνθεση (τα ποσοστά αναφέρονται σε έτοιµα προϊόντα που 
έχουν υποστεί έψηση): Αρτοσκεύασµα 50%, αλλαντικό 20%, τυρί ειδικού τύπου 20%, 
συστατικά σάλτσας ντοµάτας 5% και λοιπά-αρτύµατα 5%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
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    (α) Αρτοσκεύασµα: Πρέπει να πληροί τους όρους περί αρτοποιήσεως, να 
είναι προσφάτου παραγωγής, προκειµένου για νωπή πίτσα και να εναρµονίζεται 
πλήρως µε τις διατάξεις του άρθρου 114 του ΚΤΠ. 
 
    (β) Τυριά ειδικού τύπου: Όπως περιγράφονται στα είδη τοστ. 
 
    (γ) Συστατικά ντοµάτας: Τα χρησιµοποιούµενα συστατικά ντοµάτας θα 
πρέπει να είναι σύµφωνα µε τις διατάξεις του άρθρου 124 του ΚΤΠ. 
 
    (δ) Λοιπά συστατικά: Λιπαρές ύλες, όπως περιγράφονται στην τυρόπιτα, 
καρυκεύµατα, µαγειρικό άλας, λαχανικά εποχής και αρτύµατα κατά την κρίση του 
προµηθευτού. 
 
    (ε) Αλλαντικό: Το είδος ή τα είδη αλλαντικού που προτίθεται να 
χρησιµοποιήσει ο προµηθευτής, όπως έχει δηλώσει στην προσφορά του. Επιπρόσθετα 
θα πρέπει να καθορίζονται και τα επιµέρους ποσοστά των αλλαντικών αν υπάρχουν. Τα 
χρησιµοποιούµενα αλλαντικά θα πρέπει να πληρούν τις διατάξεις των άρθρων 88 έως 
91 του ΚΤΠ. Αναφορικά µε το αλλαντικό ζαµπόν, διευκρινίζεται ότι γίνονται αποδεκτά 
σαν κανονικά προϊόντα όπου το χρησιµοποιούµενο είδος είναι ζαµπόν βιοµηχανικού 
τύπου (ζαµπόν µάλαξης) µε ποσοστό λειοτριβέντος κρέατος όχι µεγαλύτερο από 10%. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση µετουσιωµένων ή ανακατεργασµένων τύπων τυρών. 
-Απαγορεύεται η τεχνητή χρώση του προϊόντος. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση υποπροϊόντων αλλαντοποιίας (πόλοι αλλαντικών, 
αλλαντικά ακαθορίστου προελεύσεως.)   
-Συσκευασία. Το προϊόν φέρεται έτοιµο για ψήσιµο µέσα σε ειδικό πιάτο αλουµινίου και 
καλύπτεται µε διαφανή µεµβράνη σελλοφάνης, Αντί σελλοφάνης δύναται να 
χρησιµοποιηθεί πολυπροπυλένιο ή αναλόγου τύπου συσκευασία πάντοτε όµως µέσα 
στα πλαίσια των εγκεκριµένων για τρόφιµα συσκευασιών (άρθρα 21, 22, 24 του ΚΤΠ). 
-Συντήρηση-∆ιακίνηση. Οι πίτσες νωπού τύπου διακινούνται σε θερµοκρασία όχι 
µεγαλύτερη από τους +5ºC. Οι κατεψυγµένες πίτσες συντηρούνται σε θαλάµους 
καταψύξεως µε θερµοκρασία -18ºC τουλάχιστον. 
-Όρια συντηρήσεως-επισηµάνσεις: Για την νωπή πίτσα 3 ηµέρες κατ’ ανώτατο και για 
την κατεψυγµένη 2 µήνες. 
-Το προϊόν θα φέρει υποχρεωτικά σήµανση µε την ηµεροµηνία λήξεως, την σύνθεση, 
τους κωδικούς των χρησιµοποιουµένων βελτιωτικών-συντηρητικών, την επωνυµία και τη 
διεύθυνση της βιοτεχνίας. Η σήµανση θα είναι έκτυπος και όχι µε αυτοκόλλητη ετικέτα 
τύπου σουπερµάρκετ. 
-Απαγορεύεται η διάθεση προϊόντων που έχουν υποστεί έψηση εκτός χώρου όπου 
διατίθενται. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση  αποµιµήσεων ή υποκατάστατων τυριών. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
 
    (α) Μικροβιολογικές 
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Για προϊόντα σε ατοµική συσκευασία που δεν έχουν υποστεί έψηση και συντηρούνται σε 
κατάψυξη. 
-Σαλµονέλα spp απουσία στα 25γρ. δείγµατος. 
 
-Ε. coli  µέχρι 102 ανά γρ. δείγµατος. 
-Σταφυλόκοκκος  παθογόνος  µέχρι 102 ανά γρ. δείγµατος. 
-Θειοαναγωγικά κλωστηρίδια  µέχρι 10 ανά γρ. δείγµατος. 
Για προϊόντα σε ατοµική συσκευασία που έχουν υποστεί έψηση. 
-Σαλµονέλλα  spp απουσία στα 25γρ. δείγµατος. 
-Ε coli απουσία ανά γρ. δείγµατος. 
-Σταφυλόκοκκος παθογόνος  απουσία ανά γρ. δείγµατος. 
-Θειοαναγωγικά κλωστηρίδια  µέχρι 5 ανά γρ. δείγµατος. 
-ΟΜΧ (ολική µεσόφιλη χλωρίδα) µέχρι 104 ανά γρ. δείγµατος. 
 
    (β) Χηµικές. 
-Υγρασία επί του αρτοσκευάσµατος κατά µέγιστο 22%. 
-Ολικά λιπαρά επί  του αρτοσκευάσµατος κατ’ ελάχιστο 12%. 
-Λίπος τυρού ως έχει κατ’ ελάχιστο  20%. 
-Ολικές πρωτεΐνες επί του αλλαντικού 12%. 
 
    (γ) Ιστολογικές. 
Ισχύουν οι σταθερές που αναφέρονται στα είδη τοστ. 
 
  δ. Κέικ: 
 
   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζονται µε ζύµη ζαχαροπλαστικής στην οποία 
προστίθενται κατά περίπτωση σακχαρόπηκτα τεµάχια φρούτων, κακάο ή προϊόντα 
κακάου, ξηροί καρποί, σταφίδες. Υπάρχουν παραλλαγές µε επικάλυψη σοκολάτας ή µε 
αποµίµηση σοκολάτας. 
 
   (2) Βάρος: Για κέικ φρούτου βάρος κατά τεµάχιο 90γρ. κατ’ ελάχιστο και για 
κέικ µε επικάλυψη σοκολάτας βάρος κατά τεµάχιο 80γρ. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: 
 
    (α) Κέικ φρούτου: Αλεύρι ζαχαροπλαστικής 20%, µαργαρίνη 20%, αυγά 
πλήρη 10%, πλήρες γάλα 10%, ζάχαρη 20%, φρούτα (σακχαρόπηκτα) 15%, διογκωτικά-
αρτύµατα-λοιπά.5%. 
 
    (β) Κέικ σοκολάτας: Αλεύρι ζαχαροπλαστικής 25%, µαργαρίνη 10%, 
αυγά πλήρη 8%, πλήρες γάλα 6%, κακάο 10%, ζάχαρη 35%, ξηροί καρποί 5%, 
διογκωτικά-αρτύµατα-λοιπά 1%.  
 
   (4) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Το προϊόν θα εναρµονίζεται πλήρως µε τις διατάξεις του άρθρου 114 του ΚΤΠ. 
-Τα συστατικά κακάου θα είναι σύµφωνα µε το Π.∆. 527/83 που αναφέρεται σε προϊόντα 
κακάου που προορίζονται για ανθρώπινη κατανάλωση. 
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-Για τα προϊόντα που φέρουν επικάλυψη σοκολάτας ή αποµίµηση σοκολάτας, αυτή θα 
πρέπει να αντιπροσωπεύει το 15% του ολικού βάρους του προϊόντος κατ’ ελάχιστο. 
-Τα προϊόντα που φέρουν επικάλυψη µε αποµίµηση σοκολάτας θα φέρουν επί της 
συσκευασίας τους σε εµφανή θέση την φράση  "επικάλυψη µε αποµίµηση σοκολάτας". 
-Η συσκευασία κατά τεµάχιο θα φέρει υποχρεωτικά σήµανση µε την ηµεροµηνία λήξεως, 
τη σύνθεση, τους κωδικούς των τυχόν χρησιµοποιουµένων βελτιωτικών ή συντηρητικών, 
την επωνυµία και τη διεύθυνση της βιοτεχνίας. 
-Επιτρέπεται η χρησιµοποίηση συντηρητικών όπως αυτά περιγράφονται στο άρθρο 34 
παρ. 7 του ΚΤΠ  (σορβικό οξύ, προπιονικό οξύ, οξικό οξύ και τα άλατά τους). 
-Μεταφορά, συσκευασία και διάθεση του προϊόντος σε υλικό συσκευασίας κατάλληλο 
και εγκεκριµένο για τρόφιµα από τον ΚΤΠ απαγορευµένης της διάθεσής του σε χύδην 
µορφή. 
 
   (5) Εργαστηριακές σταθερές: 
 

    (α) Μικροβιολογικές. 
-Σαλµονέλλα  spp.απουσία στα 25γρ. δείγµατος. 
-Ζύµες-Μύκητες απουσία στο 1γρ. δείγµατος. 
-ΟΜΧ…µέχρι 104 ανά γρ. δείγµατος. 
 

    (β) Χηµικές. 
-Υγρασία κατά µέγιστο 22%. 
-Λίπος κατ’ ελάχιστο 15%. 
-Ανίχνευση συνθετικών χρωστικών αρνητική. 
-Σορβικό οξύ και τα άλατά του (Ε200, Ε201, Ε202, Ε203) 0,1% (κατά µέγιστο στο 
τελικό προϊόν, το καθένα µόνο του ή σε µείγµα µεταξύ τους). 
-Προπιονικό οξύ και τα άλατά του (Ε260, Ε261, Ε262, Ε263) 0,3% (κατά µέγιστο στο 
τελικό προϊόν, το καθένα µόνο του ή σε µείγµα µεταξύ τους). 
-Οξικό οξύ και τα άλατά του (Ε260, Ε261, Ε262, Ε263) 0,3% (κατά µέγιστο στο τελικό 
προϊόν, το καθένα µόνο του ή σε µείγµα µεταξύ τους). 
 
  ε. Μηλόπιτα: 
 

   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζεται µε ειδική ζύµη ζαχαροπλαστικής στην οποία 
ενθηκεύεται µε µορφή γεµίσµατος µία ποσότητα από ανάλογη µαρµελάδα. Σαν 
παρεµφερές προϊόν αναφέρεται η πάστα φλώρα και τα κέικ µε γέµισµα µαρµελάδα. 
 

   (2) Βάρος κατά τεµάχιο κατ’ ελάχιστο 80γρ. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Αλεύρι ζαχαροπλαστικής 40%, µαργαρίνη 15%, 
αυγά πλήρη 10%, ζάχαρη 15%, συστατικά µαρµελάδας 15%, διογκωτικά-αρτύµατα-
λοιπά 5%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
 

    (α) Ζύµη ζαχαροπλαστικής: Το προϊόν µετά τον κλιβανισµό πρέπει να 
έχει οµογενή υφή, να διατηρεί ευχάριστους οργανοληπτικούς χαρακτήρες χωρίς 
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κατάλοιπα οσµών από διογκωτικά, να µην είναι εύθρυπτο αλλά ούτε και ζυµώδους 
υφής. 
 
    (β) Μαρµελάδα: Θα πρέπει να είναι καλής ποιότητος, να ανταποκρίνεται 
στο αντιστοίχως δηλούµενο είδος και να πληροί όλους τους όρους και τις διατάξεις των 
άρθρων 131 και 132 του ΚΤΠ. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Απαγορεύεται η προσθήκη συντηρητικών σε είδος και ποσότητα που δεν προβλέπεται 
από τον ΚΤΠ. 
-Απαγορεύεται η τεχνητή χρώση του προϊόντος. 
-Το προϊόν θα εναρµονίζεται πλήρως µε τις διατάξεις του άρθρου 114 του ΚΤΠ. 
-Η συσκευασία κατά τεµάχιο θα φέρει υποχρεωτικά σήµανση µε την ηµεροµηνία λήξεως, 
τη σύνθεση, τους κωδικούς των τυχόν χρησιµοποιουµένων βελτιωτικών ή συντηρητικών, 
την επωνυµία και τη διεύθυνση της βιοτεχνίας. 
-Μεταφορά, συσκευασία και διάθεση όπως περιγράφεται στα είδη κέικ. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: Όπως περιγράφονται στα είδη κέικ. 
 
  στ. Ντόνατς: 
 
   (1) Περιγραφή: Είναι αρτοσκεύασµα που παρασκευάζεται µε άλευρο ειδικού 
τύπου σε σχήµα και µέγεθος που ποικίλει. Μπορεί να είναι ελαφρά διαποτισµένο µε 
σιρόπι ζάχαρης και να φέρει επικαλύψεις από κανέλλα, καραµέλα, ή άλλα 
σακχαροπαρασκευάσµατα. Η αρτοµάζα είναι σπογγώδους υφής, οµογενής, µε 
ευχάριστους οργανοληπτικούς χαρακτήρες.  
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο κατ ελάχιστο 60γρ. Το βάρος αναφέρεται σε προϊόν 
που έχει υποστεί κλιβανισµό και που κατά τη ζύγισή του βρίσκεται σε θερµοκρασία 
περιβάλλοντος. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Άλευρο ειδικού τύπου 60%, γάλα πλήρες 17%, 
ζάχαρη 9%, βούτυρο 5%, αυγά πλήρη 5%, διογκωτικά υλικά 3,5%, µαγειρικό άλας-
αρτύµατα – λοιπά 0,5%. 
 
   (4) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Απαγορεύεται η τεχνητή χρώση του προϊόντος. 
-Απαγορεύεται η προσθήκη συντηρητικών σε είδος και ποσότητες που δεν  
προβλέπονται από τον ΚΤΠ. 
-Το προϊόν θα εναρµονίζεται πλήρως µε τις διατάξεις του άρθρου 114 του ΚΤΠ. 
-Μεταφορά, συσκευασία και διάθεση σε ατοµική ή οµαδική συσκευασία κατάλληλη για 
τρόφιµα, απαγορευµένης της διάθεσής του σε χύδην µορφή. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές:  Όπως περιγράφονται στα είδη κέικ. 
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  ζ. Κρουασάν: 
 
   (1) Περιγραφή: Είναι αρτοσκεύασµα ειδικού τύπου που παρασκευάζεται από 
σφολιάτα και φέρεται στην κατανάλωση υπό αυστηρά καθορισµένο σχήµα. Φέρει 
γέµισµα που συνήθως είναι πραλίνα φουντουκιού, ενώ υπάρχουν παραλλαγές µε 
γέµισµα µέλι, µαρµελάδα ή σακχαρόπηκτα. Σαν απλό αρτοσκεύασµα διατίθεται για την 
παρασκευή σάντουιτς ειδικού τύπου που συνήθως αναφέρονται σαν  "σνακ κρουασάν". 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο 100γρ. κατ’ ελάχιστο. Το βάρος αναφέρεται σε 
προϊόν που έχει υποστεί κλιβανισµό και που κατά τη ζύγισή του βρίσκεται σε 
θερµοκρασία περιβάλλοντος. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Σφολιάτα 75%, γέµισµα πραλίνας φουντουκιού 
25%. 
 

   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
 
    (α) Συστατικά σφολιάτας: Αλεύρι ζαχαροπλαστικής 47%, φυτικά λίπη 
15%, βούτυρο γάλακτος 3%, ζάχαρη 17%, αυγά πλήρη 6,5%, µαγιά 1%, νερό 10%, 
αρτύµατα– λοιπά 0,5%. 
 

    (β) Συστατικά πραλίνας φουντουκιού: Κακάο 7%, ζάχαρη 48%, πολτός 
φουντουκιού 7%, φυτικά έλαια 27%, γάλα σκόνη 5%, ορός γάλακτος 2,8%, λεκιθίνη 
(Ε322) 1%, άµυλο αραβοσίτου 1%, φυτικά αρώµατα- βανιλίνη 1,2%. 
 
   (5) Ειδικοί όροι- απαγορεύσεις: 
-Απαγορεύεται  η τεχνητή χρώση του προϊόντος. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση αποµίµησης πραλίνας, ή πραλίνας στην οποία 
απουσιάζουν τα συστατικά φουντουκιού ή έχουν υποκατασταθεί από essence 
φουντουκιού. 
-Για προϊόντα τα οποία φέρουν γέµισµα από µαρµελάδα, αυτή θα πρέπει να 
εναρµονίζεται µε τα άρθρα 131, 132, 134, 136, του ΚΤΠ. Η προστιθέµενη µαρµελάδα θα 
πρέπει να αποτελεί το 20% της εκατοστιαίας σύνθεσης. 
-Η συσκευασία κατά τεµάχιο θα φέρει υποχρεωτικά σήµανση µε την ηµεροµηνία λήξεως, 
τη σύνθεση, τους κωδικούς των τυχόν χρησιµοποιουµένων βελτιωτικών ή συντηρητικών, 
την επωνυµία και τη διεύθυνση της βιοτεχνίας. Η σήµανση θα γίνεται µε έκτυπους 
χαρακτήρες και όχι µε αυτοκόλλητη ετικέτα τύπου supermarket. 
-Απαγορεύεται η διάθεση προϊόντων που η εσωτερική επιφάνεια της συσκευασίας τους 
φέρει εκτεταµένες επαλείψεις που προέρχονται από εκροή του γεµίσµατος. 
-Απαγορεύεται η διάθεση προϊόντων που έχουν συµπιεσθεί ή κακοποιηθεί λόγω κακής 
µεταφοράς ή κακής τεχνολογίας της συσκευασίας. 
-Μεταφορά, συσκευασία και διάθεση όπως περιγράφεται στα είδη κέικ. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: Μικροβιολογικές και Χηµικές, όπως 
περιγράφονται στα είδη κέικ και Ιστολογικές: Αναζήτηση φυτικών ιστών καρπού 
φουντουκιού στην πραλίνα. 
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  η. Σταφιδόψωµο: 
 
   (1) Περιγραφή: Αρτοσκεύασµα µε στρογγυλό ή ατρακτοειδές σχήµα που 
στην αρτοµάζα του περιέχονται σταφίδες. Η σταφίδα κατά κανόνα είναι µαύρη και 
περιέχεται σε ποσοστό 15%. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο 100γρ. κατ’ ελάχιστο. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Αρτοµάζα 85% και σταφίδα µαύρη 15%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
 
    (α) Αρτοµάζα: Άλευρο ζαχαροπλαστικής ή ειδικού τύπου, γάλα πλήρες, 
διογκωτικά υλικά, αρτύµατα. Οι επί τοις % αναλογίες κατά την κρίση του προµηθευτή. 
 
    (β) Σταφίδα µαύρη προσφάτου εσοδείας. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-απαγορεύσεις: 
-Απαγορεύεται η τεχνητή χρώση του προϊόντος. 
-Το προϊόν θα εναρµονίζεται πλήρως µε τις διατάξεις του άρθρου 114 του ΚΤΠ. 
-Μεταφορά όπως περιγράφεται στην τυρόπιτα. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές:   Όπως περιγράφονται στα είδη κέικ. 
 
 2. Σφολιατοειδή:  
 
  α. Τυρόπιτα: 
 
   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζεται από σφολιάτα µέσα στην οποία ενθηκεύεται 
µία ποσότητα από γέµισµα που αποτελείται συνήθως από τυρί φέτα, οπότε αναφέρεται 
σαν παραδοσιακή ή χωριάτικη τυρόπιτα ή µε µία τουλάχιστον από τις κατηγορίες τυρών 
που καθορίζονται στο άρθρο 83 του ΚΤΠ. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο 95γρ. κατ’ ελάχιστο. Το βάρος αναφέρεται σε 
προϊόντα που έχουν υποστεί κλιβανισµό και που κατά τη ζύγισή τους βρίσκονται σε 
θερµοκρασία περιβάλλοντος.  
 
   (3)  Εκατοστιαία σύνθεση: Σφολιάτα 80% και κρέµα γεµίσµατος 20%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
 
    (α) Σφολιάτα: Αλεύρι αρτοποιίας σκληρό 53%, µαργαρίνη 44%, µαγειρικό 
αλάτι 1%. 
 
    (β) Κρέµα γεµίσµατος: Σιµιγδάλι 30%, γάλα 55%, πλήρη αυγά 15 %, 
τυρός µυζήθρα λίπος τυριού ως έχει κατ ελάχιστο 8%, τυρός φέτα λίπος τυριού ως έχει 
κατ’ ελάχιστο 15%. 
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   (5) Ειδικοί όροι-απαγορεύσεις: 
-Παραδοσιακή ή χωριάτικη τυρόπιτα. Περιέχει τυρό φέτα σε ποσοστό 30% ο οποίος 
προστίθεται σε αδροµερή µορφή (τρίµατα). Λίπος τυρού γεµίσµατος κατ’ ελάχιστο 12% 
ως έχει. 
-Η λιπαρή ύλη που χρησιµοποιείται στη σφολιάτα δεν θα πρέπει να παρουσιάζει σηµείο 
τήξεως ανώτερο από 42ºC. 
-Το προϊόν θα εναρµονίζεται πλήρως µε τις διατάξεις του άρθρου 114 του ΚΤΠ, όπως 
αυτό τροποποιήθηκε µε την 679/86 ΑΧΣ . 
-Η µεταφορά του προϊόντος πρέπει να γίνεται µε κατάλληλα οχήµατα κλειστού τύπου 
που προορίζονται αποκλειστικά για µεταφορά τροφίµων. Πρέπει να είναι συσκευασµένα 
σε ειδικά χαρτοκιβώτια ή µεταλλικά σκεύη που εσωτερικά φέρουν πρόσφατη επένδυση 
από αδιάβροχο χαρτί (λαδόκολλα) και ανάλογο κάλυµµα. 
-Το προϊόν τοποθετείται και µεταφέρεται σε µία στρώση, απαγορευµένης της µεταφοράς 
του µε "χύδην" µορφή. 
-Ο προµηθευτής υποχρεούται να αντικαθιστά τα προϊόντα της προηγούµενης ηµέρας 
απαγορευµένης της διάθεσής τους στην κατανάλωση. 
-Το προϊόν κατά τη διάθεσή του συνοδεύεται από χαρτοπετσέτα µε µικρή χαρτοσακούλα 
ή αδιάβροχο χαρτί κατάλληλο για τρόφιµα.  Άπαντα βαρύνουν τον προµηθευτή. 
-Το προϊόν κατά τη διάθεσή του πρέπει να βρίσκεται σε θερµοκρασία ≥60˚C. Τη 
θερµοκρασία αυτή θα πρέπει να έχει το προϊόν στο ψυχρότερο σηµείο του. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση αποµιµήσεων-υποκατάστατων τυριών. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
 
    (α) Μικροβιολογικές επί εψηµένων προϊόντων. 
-Σαλµονέλλα  spp…απουσία στα 25γρ. 
-Ε. coli .απουσία στο   1γρ. 
-Σταφυλόκοκκος  παθογόνος  απουσία στο  1γρ. 
-ΟΜΧ (ολική µεσόφιλη χλωρίδα) µέχρι  104 . 
 
    (β)  Μικροβιολογικές επί προϊόντων που είναι άψητα ή υπό κατάψυξη. 
-Σαλµονέλλα spp  απουσία στα  25γρ. 
-E. coli .µέχρι  102 ανά  γρ. 
-Σταφυλόκοκκος  παθογόνος .µέχρι   102 ανά γρ. 
 
    (γ) Χηµικές. 
-Σταθµική ανάλυση συστατικών. 
-Ολικά λιπαρά επί του γεµίσµατος ως έχει επί ετοίµου προϊόντος  .8%. 
-Ολικά λιπαρά σφολιάτας επί ετοίµου προϊόντος  10%. 
-Υγρασία επί της σφολιάτας 22%. 
 
  β. Κασερόπιτα-Ζαµπονοκασερόπιτα: 
 
   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζεται όπως και η τυρόπιτα. ∆ύναται να 
απουσιάζει από το γέµισµα η κρέµα και το τυρί που προστίθεται είναι αποκλειστικά 
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κασέρι. Το τυρί γεµίσµατος δύναται να συνδυάζεται µε κάποιο τύπο αλλαντικών 
(συνήθως ζαµπόν µάλαξης) οπότε αναφέρεται µε την ονοµασία "ζαµπονοκασερόπιτα". 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο 100γρ. κατ’ ελάχιστο. Το βάρος αναφέρεται σε 
προϊόντα που έχουν υποστεί κλιβανισµό και που κατά τη ζύγισή τους βρίσκονται σε 
θερµοκρασία περιβάλλοντος. 
 
   (3) Eκατοστιαία σύνθεση: Σφολιάτα 65%, τυρός κασέρι µε κρέµα γεµίσµατος 
35%, λίπος τυρού ως έχει όχι λιγότερο από 16%. 
 
   (4) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Απαγορεύεται η µερική ή ολική προσθήκη µετουσιωµένου – ανακατεργασµένου τυρού. 
-Απαγορεύεται η τεχνητή χρώση και ο αρωµατισµός του προϊόντος. 
-Η λιπαρή ύλη που χρησιµοποιείται στην σφολιάτα δεν θα πρέπει να παρουσιάζει 
σηµείο τήξεως ανώτερο των 42ºC. 
-Εφόσον στο προϊόν περιέχεται και αλλαντικό, ο προµηθευτής υποχρεούται να δηλώνει 
στην προσφορά του µε σαφήνεια τον τύπο και την προέλευσή του. Το αλλαντικό θα 
πρέπει να εναρµονίζεται πλήρως µε τις διατάξεις του ΚΤΠ. Γίνονται αποδεκτά σαν 
κανονικά προϊόντα όπου χρησιµοποιείται ζαµπόν βιοµηχανικού τύπου (µάλαξης), υπό 
την προϋπόθεση ότι το ποσοστό του λειοτριβέντος κρέατος δεν υπερβαίνει το 10%. 
-Το προστιθέµενο αλλαντικό υποκαθιστά τον τυρό κασέρι στο γέµισµα σε ποσότητα 
10γρ. κατ’ ελάχιστο. 
-Μεταφορά, συσκευασία και διάθεση του προϊόντος όπως και στη τυρόπιτα. 
-Το προϊόν θα εναρµονίζεται πλήρως µε τις διατάξεις του άρθρου 114 του ΚΤΠ. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση αποµιµήσεων – υποκατάστατων τυριών. 
 
   (5) Εργαστηριακές σταθερές: 
 
    (α) Μικροβιολογικές. Ισχύουν οι σταθερές όπως αυτές περιγράφονται στο 
είδος τυρόπιτα. 
 

    (β) Χηµικές. 
-Σταθµική ανάλυση συστατικών. 
-Ολικά λιπαρά του τυρού γεµίσµατος ως έχει επί ετοίµου προϊόντος  16%. 
-Ολικά λιπαρά επί της σφολιάτας στο έτοιµο προϊόν 10%. 
-Υγρασία επί της σφολιάτας 22%. 
 

    (γ) Ιστολογικές (επί παρουσίας αλλαντικού). 
-Απουσία απαγορευµένων ιστών όπως προσδιορίζεται από τον ΚΤΠ (άρθρο 89 παρ. 2). 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση κρέατος από το οποίο µε οποιονδήποτε τρόπο έχουν 
αφαιρεθεί συστατικά. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση σόγιας µε οποιαδήποτε µορφή. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση αλλαντικών µε εµπορική ονοµασία που δεν 
περιλαµβάνεται στον ΚΤΠ. 
-Σε περιπτώσεις που ο τύπος του αλλαντικού δεν προβλέπεται από τον ΚΤΠ, ο 
προµηθευτής υποχρεούται να προσκοµίζει και σχετική άδεια του ΓΧΚ καθώς και τη 
σύνθεση του προϊόντος. 
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  γ. Σπανακόπιτα-Σπανακοτυρόπιτα: 
 
   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζεται µε σφολιάτα και σπανάκι που έχει υποστεί 
καθαρισµό και κατεργασία µε βρασµό ή ατµό. Το γέµισµα είναι συνδυασµός από 
σπανάκι ή σπανάκι και τυρός φέτα. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο 100γρ. κατ’ ελάχιστο. Το βάρος αναφέρεται σε 
προϊόντα που έχουν υποστεί κλιβανισµό και που κατά τη ζύγισή τους βρίσκονται σε 
θερµοκρασία περιβάλλοντος. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Σφολιάτα 65%, γέµισµα (σπανάκι ή σπανάκι µε 
τυρό) 35%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
 

    (α) Σφολιάτα: Όπως περιγράφεται στην τυρόπιτα. 
 

    (β) Γέµισµα: Αποτελείται από σπανάκι πρώτης ποιότητος, απαλλαγµένο 
από γαιώδεις προσµίξεις, φυτοφάρµακα ή φυτικούς ιστούς σε κατάσταση σήψεως. Το 
λαχανικό έχει υποστεί κατεργασία µε βρασµό, έχει προστεθεί µείγµα αυγού και τυρού 
φέτα σε τρίµατα. Υπάρχει παραλλαγή του προϊόντος που δεν συνοδεύεται από αυγά και 
τυρό φέτα και φέρεται στην κατανάλωση σαν νηστίσιµο. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Προσθήκη µαγειρικού άλατος και καρυκευµάτων κατά την κρίση του προµηθευτή. 
-Απαγορεύεται η παρουσία ξένων φυτικών ιστών ή αδρανών προσµίξεων. 
-Το προϊόν θα εναρµονίζεται πλήρως µε τις διατάξεις του άρθρου 114 του ΚΤΠ. 
-Μεταφορά, συσκευασία και διάθεση του προϊόντος όπως περιγράφεται στην τυρόπιτα. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές. 
 

    (α) Μικροβιολογικές. Ισχύουν οι σταθερές που αναφέρονται στην 
τυρόπιτα. 
 

    (β) Χηµικές. 
-Ολικά λιπαρά επί της σφολιάτας στο έτοιµο προϊόν κατ’ ελάχιστο 10%. 
-Υγρασία επί της σφολιάτας 22%. 
 

    (γ) Ιστολογικές. 
-Φυτικοί ιστοί ξένοι προς το λαχανικό όχι περισσότερο από 2%. 
-Απουσία ξένων σωµάτων και γαιωδών προσµίξεων. 
 
  δ. Λουκανικόπιτα-πιροσκί: 
 
   (1) Περιγραφή: Η λουκανικόπιτα  παρασκευάζεται µε σφολιάτα µέσα στην 
οποία ενθηκεύεται ένα "αυτοτελές" τεµάχιο από λουκάνικο. Το πιροσκί είναι παραλλαγή 
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του ανωτέρω όπου αντί για σφολιάτα υπάρχει απτοσκεύασµα ειδικού τύπου µέσα στο 
οποίο ενθηκεύεται ένα τεµάχιο από λουκάνικο (συνήθως βραστό τύπου Φραγκφούρτης). 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο 90γρ. κατ’ ελάχιστο. Το βάρος αναφέρεται σε 
προϊόντα που έχουν υποστεί κλιβανισµό και που κατά τη ζύγισή τους βρίσκονται σε 
θερµοκρασία περιβάλλοντος. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Σφολιάτα ή αρτοσκεύασµα 70-75% και αλλαντικό-
λοιπά συστατικά 30-25%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
 
    (α) Σφολιάτα, όπως περιγράφεται στην τυρόπιτα ή αρτοσκεύασµα. 
 
    (β) Αλλαντικό: Αυτοτελές τεµάχιο από λουκάνικο Φραγκφούρτης που έχει 
υποστεί βρασµό ή λουκάνικο χωριάτικο που έχει υποστεί έψηση. Το βάρος του 
αλλαντικού κυµαίνεται από 30 έως 35γρ. επί του ετοίµου προϊόντος.  
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση τεµαχίων αλλαντικού. Το λουκάνικο που προστίθεται 
θα είναι αυτοτελές και αναλόγου βάρους. 
-Ο προµηθευτής υποχρεούται να δηλώνει στην προσφορά του τον τύπο του αλλαντικού 
που προτίθεται να χρησιµοποιήσει. 
-Το αλλαντικό, εφόσον είναι βραστού τύπου, θα υφίσταται προκατεργασία βρασµού πριν 
από τη χρησιµοποίησή του. 
-Το προϊόν θα πρέπει να εναρµονίζεται πλήρως µε τις διατάξεις του άρθρου 114 του 
ΚΤΠ. 
-Μεταφορά, συσκευασία και διάθεση του προϊόντος, όπως περιγράφεται στο είδος 
τυρόπιτα. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
 
    (α)  Μικροβιολογικές. Ισχύουν οι σταθερές που αναφέρονται στην 
τυρόπιτα. 
 
    (β) Χηµικές. 
-Ολικά λιπαρά σφολιάτας στο έτοιµο προϊόν κατ’ ελάχιστο 10% 
-Υγρασία επί της σφολιάτας 22%. 
 
    (γ) Ιστολογικές (επί παρουσίας αλλαντικού). 
-Απουσία απαγορευµένων ιστών όπως καθορίζονται στον ΚΤΠ άρθρο 89 παρ.2. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση µη πλήρους κρέατος. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση φυτικών πρωτεϊνών µε σκοπό την υποκατάσταση 
πρωτεϊνών κρέατος πέραν του 2%. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση αλλαντικών µε εµπορική ονοµασία που  δεν 
περιλαµβάνεται  ή δεν περιγράφεται στη σύµβαση. Σε περιπτώσεις που ο τύπος του 
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αλλαντικού δεν προβλέπεται από τον ΚΤΠ, ο προµηθευτής υποχρεούται να προσκοµίζει 
σχετική άδεια του ΓΧΚ, καθώς και τη σύνθεση του προϊόντος. 
 
  ε. Μπουγάτσα: 
 
   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζεται µε σφολιάτα και ειδικό συνήθως υπόγλυκο 
γέµισµα κρέµας. ∆ιατίθεται στην κατανάλωση µε επίπαση άχνης ζάχαρης και κανέλλας.  
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο 100γρ. κατ’ ελάχιστο. Το βάρος αναφέρεται σε έτοιµο 
προϊόν που έχει υποστεί κλιβανισµό και που κατά τη ζύγισή του βρίσκεται σε 
θερµοκρασία περιβάλλοντος.   
 
   (3) Eκατοστιαία σύνθεση: Σφολιάτα 65% και κρέµα γεµίσµατος 35%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
 
    (α) Σφολιάτα, όπως περιγράφεται στην τυρόπιτα  
 
    (β) Κρέµα γεµίσµατος: Σιµιγδάλι 35%, πλήρες γάλα 30%, πλήρη αυγά 
15%, ζάχαρη 15% και βούτυρο 5%. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις:  Όπως περιγράφονται στην τυρόπιτα. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
 
    (α) Μικροβιολογικές. Ισχύουν οι σταθερές που αναφέρονται στην 
τυρόπιτα. 
 
    (β) Χηµικές. 
-Ολικά λιπαρά σφολιάτας στο έτοιµο προϊόν κατ’ ελάχιστο 10%. 
-Υγρασία επί σφολιάτας 22%. 
 
 3. Είδη Ζαχαροπλαστικής: 
 
  α. Μπακλαβάς: 
 
   (1) Περιγραφή: Γλύκισµα µε παραδοσιακό χαρακτήρα. Παρασκευάζεται µε 
φύλλο κρούστας, οι στρώσεις της οποίας εναλλάσσονται µε στρώσεις από γέµισµα που 
περιέχει ξηρούς καρπούς και καρυκεύµατα. Το προϊόν διατίθεται εµβαπτισµένο σε 
σιρόπι ζάχαρης ή ζάχαρης-γλυκόζης µετά από κλιβανισµό. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο εµβαπτισµένο σε σιρόπι κατ’ ελάχιστο 95γρ. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Συστατικά φύλλου κρούστας 37%, συστατικά 
γεµίσµατος ξηρών καρπών 15%, βούτυρο 5%, µαργαρίνη 5%, συστατικά σιροπιού 38%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
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    (α) Φύλλο κρούστας: Παρασκευάζεται από άλευρο σκληρού σίτου, έχει 
την απαραίτητη λεπτότητα, ευχάριστη οσµή και γεύση. 
 
    (β) Συστατικά γεµίσµατος ξηρών καρπών: Είναι µίγµα που 
παρασκευάζεται µε συνάλεση φρυγανιάς και ξηρών καρπών. Στις περισσότερες των 
περιπτώσεων εµπεριέχονται και καρυκεύµατα κανέλλα, γαρύφαλλο. Αναλογία: Ξηροί 
καρποί (καρυδόψιχα) 35%, ξηροί καρποί (αµυγδαλόψιχα) 20%, φρυγανιά 44%, 
αρτύµατα 0,5-1,0%. 
 
    (γ) Συστατικά σιροπιού: Ζάχαρη 70%, γλυκόζη 30%. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση φιστικιού στην παρασκευή του µίγµατος των ξηρών 
καρπών στο γέµισµα. 
-Απαγορεύεται η χρησιµοποίηση παραπροϊόντων ζαχαροπλαστικής και αρτοποιίας για 
την παρασκευή του γεµίσµατος. 
-Επιτρέπεται η χρησιµοποίηση κρεµορίου ως σταθεροποιητού για την παρασκευή των 
σιροπιών.  
-Συσκευασία: Το προϊόν φέρεται στην κατανάλωση σε οµαδική ή ατοµική συσκευασία, 
πάντα υπό την προϋπόθεση ότι θα είναι εµβαπτισµένο ή διαποτισµένο µε την ανάλογη 
ποσότητα σιροπιού. Οµαδική συσκευασία σε ανοξείδωτες λαµαρίνες κατάλληλου 
σχήµατος και µεγέθους. Ατοµική συσκευασία από σελλοφάνη ή άλλο υλικό κατάλληλο 
για τρόφιµα και εγκεκριµένο από τον ΚΤΠ. Επιπρόσθετα η ατοµική συσκευασία θα 
πρέπει να έχει την απαραίτητη στεγανότητα και συνοχή. Η συσκευασία κατά τεµάχιο θα 
φέρει υποχρεωτικά σήµανση µε την ηµεροµηνία λήξεως, τη σύνθεση, τους κωδικούς των 
τυχόν χρησιµοποιουµένων βελτιωτικών ή συντηρητικών, την επωνυµία και διεύθυνση 
της βιοτεχνίας. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
 
    (α) Μικροβιολογικές. 
-Ζύµες-Μύκητες απουσία στο 1γρ. δείγµατος. 
-ΟΜΧ µέχρι 104 ανά γρ. δείγµατος. 
 
    (β) Χηµικές. 
-Βαθµοί Brix σιροπιού 65ºBR. 
-Ολικά λιπαρά επί του φύλλου κρούστας 15%. 
 
  β. Κανταΐφι: 
 
   (1) Περιγραφή: Είδος παρεµφερές µε τον µπακλαβά. ∆ιαφέρει ως προς το 
φύλλο κρούστας όπου εδώ αντικαθίσταται από "νήµα" κανταϊφιού, καθώς και ως προς 
τη µορφοποίηση των τεµαχίων. Το γέµισµα διατηρεί την ίδια σύνθεση, καθώς και το 
σιρόπι εµβαπτίσεως. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο εµβαπτισµένο σε σιρόπι κατ’ ελάχιστο, 95γρ. 
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   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Συστατικά φύλλου κανταϊφιού 35%, συστατικά 
γεµίσµατος 15%, συστατικά σιροπιού 40%, ολικά λιπαρά 10%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: Όπως περιγράφεται στον µπακλαβά. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: Όπως περιγράφονται στον µπακλαβά. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές. 
 
    (α) Μικροβιολογικές. Όπως περιγράφονται στον µπακλαβά. 
 
    (β) Χηµικές. 
-Βαθµοί Brix σιροπιού 63ºBR. 
-Ολικά λιπαρά επί του φύλλου κρούστας 10%. 
 
  γ. Γιαννιώτικο: 
 
   (1) Περιγραφή: Είναι είδος που συνδυάζει τα γνωρίσµατα τόσο του 
µπακλαβά (παρουσία περιβλήµατος από φύλλο κρούστας), όσο και του κανταϊφιού 
(παρουσία νήµατος κανταϊφιού στο γέµισµα στο οποίο περιλαµβάνονται και ξηροί 
καρποί.) Φέρεται στην κατανάλωση εµβαπτισµένο σε σιρόπι γλυκόζης-ζάχαρης ή 
ζάχαρης. Το σχήµα του είναι συνήθως κυλινδρικό. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο εµβαπτισµένο σε σιρόπι κατ' ελάχιστο 95γρ. 
 
   (3)  Εκατοστιαία σύνθεση: Όπως περιγράφεται στον µπακλαβά. Η 
συµµετοχή του φύλου κρούστας σε σχέση µε το νήµα κανταϊφιού καλύπτει το 30%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: Όπως περιγράφεται στον µπακλαβά.  
 
   (5) Ειδικοί όροι – Απαγορεύσεις:  Όπως περιγράφονται στον µπακλαβά. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: Όπως περιγράφονται στον µπακλαβά. 
 
  δ. Ραβανί: 
 
   (1) Περιγραφή: Περισσότερο συνεκτική. Πρόκειται για γλύκισµα ειδικού 
τύπου που παρασκευάζεται από ειδική ζύµη και φέρεται στην κατανάλωση διαποτισµένο 
µε σιρόπι.  
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο εµβαπτισµένο σε σιρόπι κατ’ ελάχιστο 95γρ. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Σιµιγδάλι ή άλευρο ζαχαροπλαστικής ειδικού 
τύπου 15%, γάλα πλήρες 5%, αυγά 15%, σιρόπι 65%, διογκωτικά υλικά-αρτύµατα-λοιπά 
0,5%. 
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   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών (συστατικά σιροπιού): Ζάχαρη 70%, 
γλυκόζη 12% και νερό 18%. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Όπως περιγράφονται στο είδος µπακλαβάς. 
-Απαγορεύεται η τεχνητή χρώση του προϊόντος. Η ιδιάζουσα υποκίτρινη χροιά θα 
εξασφαλίζεται µόνο από την προσθήκη κρόκου αυγού και αλεύρου αραβοσίτου. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
 

    (α) Μικροβιολογικές. Όπως περιγράφονται στον µπακλαβά. 
 

    (β) Χηµικές. 
-Βαθµοί  Brix σιροπιού 55- 65ºBR. 
-Ανίχνευση τεχνητής χρώσης αρνητική. 
 
  ε. Σάµαλι: 
 
   (1) Περιγραφή: Πρόκειται για γλύκισµα που είναι παρεµφερές µε το ραβανί 
µε µικρές µόνο διαφορές που εστιάζονται στο φλόγωµα (κρούστα), όπου είναι έντονα 
καραµελοποιηµένη και συνεκτική και στο ότι το σάµαλι στη σύνθεσή του δεν περιέχει 
αυγά. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο εµβαπτισµένο σε σιρόπι κατ’ ελάχιστο  95γρ. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Σιµιγδάλι ή άλευρο ζαχαροπλαστικής ειδικού 
τύπου 25%, γάλα πλήρες 5%, ζάχαρη 5%, σιρόπι 65%, διογκωτικά υλικά-αρτύµατα-
λοιπά 0,5%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών (συστατικά σιροπιού): Ζάχαρη 70%, 
γλυκόζη 12% και νερό 18%. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-απαγορεύσεις: Όπως περιγράφονται στα είδη µπακλαβάς και 
ραβανί. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: Μικροβιολογικές και χηµικές, όπως 
περιγράφονται στον µπακλαβά και το ραβανί αντίστοιχα. 
 
  στ. Γαλακτοµπούρεκο: 
 
   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζεται µε φύλλο κρούστας και κρέµα ειδικής 
σύνθεσης που τοποθετείται κατά στρώσεις στο φύλο κρούστας. Συνήθης είναι η 
τοποθέτηση της κρέµας σε ενιαία µορφή στο κέντρο. Το φύλο κρούστας είναι έντονα 
διαποτισµένο µε σιρόπι. Παραλλαγές του είδους αποτελούν τα γλυκίσµατα "κορνέ", 
όπου το φύλο κρούστας είναι σφολιάτα µορφοποιηµένη σε χωνάκι και το γέµισµα είναι 
κρέµα σαντιγί, το "τρίγωνο" µε γέµισµα κρέµα και το "εκλέρ" µε την ίδια κρέµα όπως το 
τρίγωνο. 
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   (2) Βάρος κατά τεµάχιο κατ' ελάχιστο 95γρ. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Φύλλο κρούστας 25%, γάλα πλήρες 30%, αυγά 
10%, σιρόπι 30%, σιµιγδάλι 5%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών (συστατικά σιροπιού): Ζάχαρη 70%, 
γλυκόζη 12%, νερό 18%, σταθεροποιητές. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Το σιρόπι εµβαπτίσεως θα πρέπει να αποδίδει 65-70º Brix κατ' ελάχιστο. 
-Λοιπές λεπτοµέρειες, όπως περιγράφονται στο είδος µπακλαβάς. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: Όπως περιγράφονται στα είδη ραβανί και 
σάµαλι. 
 
  ζ. Τουλούµπα: 
 
   (1) Περιγραφή: Παραδοσιακός τύπος γλυκίσµατος µε χαρακτηριστικό 
κυλινδρικό σχήµα µε στρογγυλεµένα άκρα. Παρασκευάζεται µε ειδικού τύπου ζύµη, η 
οποία µορφοποιείται σε σχήµα και µέγεθος και στην συνέχεια υφίσταται ''βρασµό'' µέσα 
σε λάδι ( συνήθως ηλιέλαιο). ∆ιατίθεται µετά από έντονο διαποτισµό σε σιρόπι. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο κατ' ελάχιστο 90γρ. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Αλεύρι ζαχαροπλαστικής 60%, αυγά πλήρη 40%, 
αρτύµατα-λοιπά. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών (συστατικά σιροπιού): Ζάχαρη 35%, 
γλυκόζη 12% και νερό 53%. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Το σιρόπι εµβαπτίσεως θα πρέπει να αποδίδει 32-35º Brix κατ’ ελάχιστο. 
-Απαγορεύεται η τεχνητή χρώση του προϊόντος. 
-Η θερµική επεξεργασία του προϊόντος γίνεται µε ηλιέλαιο προσφάτου παραγωγής. 
-Απαγορεύεται η διάθεση τεµαχίων που είναι εύθρυπτα. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
 
    (α) Μικροβιολογικές. Όπως περιγράφονται στο είδος µπακλαβάς. 
 
    (β) Χηµικές. 
-Βαθµοί  Brix σιροπιού 32-35ºBR. 
 
  η. Πάστα Κρέµας ή Σοκολάτας: 
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   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζεται µε αλλεπάλληλες στρώσεις από παντεσπάνι 
και κρέµα ζαχαροπλαστικής σε ποσοστά και τρόπους που ποικίλουν. Το παντεσπάνι 
είναι συνήθως ελαφρά διαποτισµένο µε σιρόπι ζάχαρης. Υπάρχουν παραλλαγές όπου 
τα κρεµοειδή συστατικά αντικαθίστανται από σοκολάτα ή κρέµα κακάου. ∆ύνανται να 
φέρουν φρούτα καραµελοποιηµένα ή σακχαρόπηκτα.  
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο κατ' ελάχιστο 80γρ. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Αρτοσκεύασµα (παντεσπάνι) 30%, κρεµοειδή 
συστατικά 65%, σιρόπι 5%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
 

    (α) Αρτοσκεύασµα: Αλεύρι ζαχαροπλαστικής 35%, αυγά 34%, ζάχαρη 
30%, διογκωτικά-αρτύµατα 1%. 
 
    (β) Κρεµοειδή συστατικά: Αλεύρι ζαχαροπλαστικής 25%, αυγά 30%, 
γάλα πλήρες 30%, άµυλο τροποποιηµένο 3%, ζάχαρη 12%. 
 
    (γ) Κρέµα σοκολάτας-επικάλυψη σοκολάτας: Παρασκευάζεται από κακάο 
και θα πρέπει να πληροί τις διατάξεις που περιλαµβάνονται στα άρθρα 55, 56, και 57 
του ΚΤΠ. 
 

    (δ) Κρέµα σαντιγί: Συνήθως είναι έτοιµη πρώτη ύλη ζαχαροπλαστικής. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-Απαγορεύσεις: 
-Απαγορεύεται η τεχνητή χρώση του προϊόντος ή η χρησιµοποίηση υλικών τεχνητώς 
κεχρωσµένων (σακχαρόπηκτα, φρούτα, γλυκά του κουταλιού). 
-Τα σιρόπια διαποτισµού θα είναι αποκλειστικά σιρόπια ζαχαροπλαστικής. 
-Τα χρησιµοποιούµενα γαλακτοκοµικά προϊόντα θα είναι υποχρεωτικά παστεριωµένα. 
-Προϊόντα µε επικάλυψη σοκολάτας. Η επικάλυψη θα αντιπροσωπεύει το 15% του 
ολικού βάρους του προϊόντος (για τεµάχιο 80γρ. θα υπάρχει επικάλυψη 12γρ. κατ’ 
ελάχιστο). 
-Μεταφορά-συσκευασία. Το προϊόν µεταφέρεται σε ειδικούς δίσκους από ανοξείδωτο 
υλικό µε την απαραίτητη προστασία από εξωτερικούς ρύπους. Η µεταφορά 
πραγµατοποιείται µε οχήµατα ψυγεία σε θερµοκρασία όχι µεγαλύτερη από +4ºC. 
-∆ιάθεση του προϊόντος. Το προϊόν διατίθεται στους καταναλωτές από ψυγειοπροθήκες 
που εξασφαλίζουν προστασία από εξωτερικούς ρύπους και θερµοκρασία όχι 
µεγαλύτερη από +4ºC. 
-Η παρουσία θερµοµέτρου σε εµφανές για τον καταναλωτή σηµείο  της ψυγειοπροθήκης 
είναι υποχρεωτική. 
-Υλικά παραθέσεως: Το προϊόν σερβίρεται από τις ψυγειοπροθήκες στον καταναλωτή 
µε την χρήση ειδικής και αποκλειστικής λαβίδας και τοποθετείται σε δισκάριο (πιατάκι) 
µιας χρήσης από υλικό που φέρει έκτυπη σήµανση έγκρισης και ειδικό σήµα 
καταλληλότητας για τρόφιµα. Το δισκάριο συνοδεύεται από κουταλάκι ή πιρουνάκι 
αναλόγου υλικού. Τα υλικά παραθέσεως βαρύνουν τον προµηθευτή. Απαγορεύεται η 
παράθεση του προϊόντος µε χρήση χαρτοπετσέτας, χωρίς δισκάριο ή χωρίς κουταλάκι-
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πιρουνάκι. Προϊόντα που παράγονται µε κέλυφος-συσκευασία αλουµινόχαρτου, 
δύνανται να παρατίθενται χωρίς δισκάριο. 
 

   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
 

    (α) Μικροβιολογικές. 
-Σαλµονέλα spp απουσία στα 25γρ δείγµατος. 
-Σταφυλόκοκκος παθογόνος µέχρι 102 ανά γρ. δείγµατος. 
-Κολοβακτηριδιόµορφα µέχρι 103 ανά γρ. δείγµατος. 
-ΟΜΧ µέχρι 5χ104 ανά γρ. δείγµατος. 
-Ε. coli µέχρι 102  ανά γρ. δείγµατος. 
 

    (β) Χηµικές. 
-Ανίχνευση συνθετικών χρωστικώναρνητική. 
-Βαθµοί  Brix σιροπιού 60ºBR. 
-Γαλακτοµατοποιητές-πηκτωµατογόνα 1% κατά µέγιστο. 
 

 Επί των συστατικών σοκολάτας. 
-Αριθµός βουτυροδιαθλασιµέτρου 40ºC 46-48. 
-Τέφρα 1- 2%. 
-Αριθµός ιωδίου κατά Wijs 34-42. 
-Αριθµός σαπωνοποίησης 192-202. 
-Οι αποµιµήσεις σοκολάτας χαρακτηρίζονται από αυξηµένο ποσοστό τέφρας που 
φθάνει συχνά το 4%, καθώς και από χαµηλό αριθµό ιωδίου που κυµαίνεται στο 10-12. 
 
  θ. Εκλέρ: 
 

   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζεται µε ενθήκευση κρεµοειδών συστατικών σε 
ειδικά διασκευασµένο αρτοσκεύασµα ζαχαροπλαστικής. Έχει χαρακτηριστικό σχήµα και 
φέρει επικάλυψη από σακχαροπαρασκεύασµα που παρασκευάζεται µε βάση το κακάο 
(γλάσσο). Μπορεί να είναι ελαφρά διαποτισµένο µε σιρόπι. Παραλλαγή του ανωτέρω 
αποτελεί το είδος σου καραµελέ, όπου η επικάλυψη αντικαθίσταται από διαφανή 
καραµέλα. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο κατ’ ελάχιστο 90γρ. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Αρτοσκεύασµα 40%, κρεµοειδή συστατικά 40%, 
σακχαροπαρασκεύασµα µε βάση κακάο 15%, σιρόπι 5%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: Όπως περιγράφεται στην πάστα κρέµα. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-απαγορεύσεις: Όπως περιγράφονται στην πάστα κρέµα. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές:  
Μικροβιολογικές και Χηµικές: Όπως περιγράφονται στην πάστα κρέµα. 
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  ι. Κωκ: 
 
   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζεται µε δύο κυκλικά, φακοειδούς σχήµατος 
τεµάχια άρτου ζαχαροπλαστικής (παντεσπάνι), µεταξύ των οποίων παρεµβάλλεται µια 
στρώση από κρέµα. Φέρει επικάλυψη σακχαροπαρασκευάσµατος που έχει σαν βάση το 
κακάο (γλάσσο). Το αρτοσκεύασµα είναι ελαφρά διαποτισµένο µε σιρόπι και είναι 
αρωµατισµένο ανάλογα. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο κατ’ ελάχιστο 90γρ. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Αρτοσκεύασµα (παντεσπάνι) 40%, κρεµοειδή 
συστατικά 35%, σακχαροπαρασκεύασµα µε βάση το κακάο15%, σιρόπι 10%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών:  
 

    (α) Άρτος ζαχαροπλαστικής (αρτοσκεύασµα): Άλευρο ζαχαροπλαστικής 
35%, ζάχαρη 34%, αυγά πλήρη 25%, σιρόπι 5%, αρτύµατα και διογκωτικά 1%. 
 
    (β) Κρεµοειδή  συστατικά: Όπως περιγράφονται στην πάστα κρέµα. 
 

    (γ) Σακχαροπαρασκεύασµα µε βάση το κακάο: Όπως περιγράφεται στην 
πάστα κρέµα. 
 
   (5) Ειδικοί όροι-απαγορεύσεις: Όπως περιγράφεται στην πάστα κρέµα.  
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
Μικροβιολογικές και Χηµικές: Όπως περιγράφονται στην πάστα κρέµα. 
 
  ια. Μιλφέιγ: 
 
   (1) Περιγραφή: Παρασκευάζεται από στρώσεις ειδικού τύπου φύλλο 
σφολιάτας που εναλλάσσεται από στρώσεις κρέµας ζαχαροπλαστικής. Το φύλλο 
σφολιάτας έχει υποστεί ελαφρά φρύξη, ενώ η κρέµα που χρησιµοποιείται είναι πάντα 
λευκή. Φέρει επίπαση από άχνη ζάχαρη. 
 
   (2) Βάρος κατά τεµάχιο 90γρ. κατ’ ελάχιστο. 
 
   (3) Εκατοστιαία σύνθεση: Φύλλο σφολιάτας ειδικού τύπου 50%, κρεµοειδή 
συστατικά 40%, υλικά επίπασης (άχνη ζάχαρη) 10%. 
 
   (4) Επιµέρους σύνθεση συστατικών: 
 
    (α) Φύλλο σφολιάτας: Παρασκευάζεται από άλευρο σκληρού σίτου, έχει 
την απαραίτητη λεπτότητα, ευχάριστη οσµή και γεύση. 
 
    (β) Κρέµα ζάχαρης: Όπως περιγράφεται στην πάστα κρέµα.  
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   (5) Ειδικοί όροι-απαγορεύσεις: Όπως περιγράφονται στην πάστα κρέµα. 
 
   (6) Εργαστηριακές σταθερές: 
Μικροβιολογικές και Χηµικές: Όπως περιγράφονται στην πάστα κρέµα. 
 
  ιβ. Επιδόρπια µε βάση το γάλα (κρέµα-ρυζόγαλο): 
 
   (1) Παρασκευάζεται: 
 

    (α) Από µία ή περισσότερες κατηγορίες γάλακτος που προβλέπονται από 
το άρθρο 80 του ΚΤΠ. 
 
    (β) Από προϊόντα γάλακτος ή και συστατικά γάλακτος (πρωτεΐνη 
γάλακτος, λακτόζη) ή και µαγιά γιαουρτιού και στις δύο περιπτώσεις τα παραπάνω 
προϊόντα γάλακτος ή το γάλα σε αναλογία 75% τουλάχιστον κατά βάρος του τελικού 
προϊόντος αναγόµενο σε νωπό γάλα. 
 
    (γ) Από ζαχαρούχες γλυκαντικές ύλες. 
 
    (δ) Από σκόνη κακάο λιποπεριεκτικότητας 10% τουλάχιστον σε βούτυρο 
κακάο, σοκολάτα ή εκχύλισµα καφέ µε ή χωρίς καφεΐνη. 
 
    (ε) Από χυµούς φρούτων µε ή χωρίς ζάχαρη, ή τεµάχια φρούτων φρέσκα 
ή ζαχαρωµένα, καθώς και προϊόντα µε γλυκαντικές ύλες του άρθρου 131 ή και άλλες 
ύλες που περιλαµβάνονται στον ΚΤΠ, µε εξαίρεση τις πρόσθετες ύλες του Κεφαλαίου ΙΙΙ 
του παραπάνω Κώδικα. 
 
   (2) Θα πρέπει να πληροί όλες τις προϋποθέσεις που περιγράφονται στις 
παραγράφους 4 και 5 του άρθρου 84 του ΚΤΠ περί «Ρυζόγαλου-Κρέµας-Επιδορπίων µε 
βάση το γάλα». 
 
   (3) Θα είναι συσκευασµένο σε αδιαφανείς περιέκτες κατάλληλους για το 
συγκεκριµένο προϊόν, χωρητικότητας 150 έως 200γρ., µε την προβλεπόµενη από την 
κείµενη νοµοθεσία σήµανση. 
 
  ιγ. Ζελέ Φρούτων 
 
   (1) Το ζελέ είναι ένα επαρκώς πηκτωµατώδες µείγµα σακχάρων και χυµού 
ή/και υδατικού εκχυλίσµατος από ένα ή περισσότερα είδη φρούτων.  
 
   (2) Θα πρέπει να πληροί όλες τις προϋποθέσεις που περιγράφονται στις 
διατάξεις των άρθρων 132 και 136 περί «Μαρµελάδες - Ζελέ, Μαρµελάδες 
Εσπεριδοειδών - Κρέµα Κάστανου» και «Πολτοί και Σκόνες παρασκευής πηκτών 
(Ζελέ)» αντίστοιχα του ΚΤΠ. 
 
   (3) Θα είναι συσκευασµένο αυτοτελώς εντός πλαστικών κυτίων µε ανάλογο 
κάλυµµα, µε την προβλεπόµενη από την κείµενη νοµοθεσία σήµανση. 
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   (4) Εργαστηριακές σταθερές: 
 

    (α) Μικροβιολογικές. 
-Σαλµονέλα spp απουσία στα 25γρ δείγµατος. 
-Σταφυλόκοκκος παθογόνος µέχρι 102 ανά γρ. δείγµατος. 
-Κολοβακτηριδιόµορφα µέχρι 103 ανά γρ. δείγµατος. 
-ΟΜΧ µέχρι 5χ104 ανά γρ. δείγµατος. 
-Ε. coli µέχρι 102  ανά γρ. δείγµατος. 
 

    (β) Χηµικές. 
-Σταθµική Ανάλυση 
 
              ∆εκέλεια, 19 Φεβρουάριος 2020 
 
 
              Ταξίαρχος (Ι) Ζαχαρίας Γρίβας 
  Ακριβές Αντίγραφο           Επιτελάρχης 
 
Σγός (Ο) Σοφία Μαρινοπούλου 
  Τµχης ∆ΑΕ/Γ3/2 
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